
El Hotel Urban 5* GL presenta su nueva propuesta
gastronómica: Events by CEBO. 

Un servicio de restauración para eventos, donde el
producto es el protagonista, reivindicando la sencillez

y realzando la temporada. 



Diseñada por los chefs Javier Sanz y Juan Sahuquillo,
la cocina de CEBO es natural y libre de artificios,

respeta al máximo cada ingrediente y lo acompaña de
la más cuidada técnica.

 
La búsqueda de la mejor materia prima del momento,

de la mano de pequeños productores alrededor de
todo el país, es sin duda su premisa principal.



Los salones y espacios vanguardistas del Hotel Urban

5*GL acogerán la nueva y exquisita oferta de Events
by CEBO, gracias al trabajo de un excelente equipo

que hará de su experiencia algo inolvidable. 




Producto
Esencia 





MENÚS GALA

MENÚ 1 

APERITIVOS 
De un bocado:

Croqueta de jamón Joselito

Buñuelo de queso Idiazabal

Bocabit de salmorejo y bonito 

Crujiente de ensaladilla de salazones

Mini bao de rabo de toro y parmesano

Ferrero de foie y avellana 




MENÚ

Entrante individual

Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendra y

anguila ahumada




Plato principal a elegir

Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del

momento

o

Carrillera de ternera estofada, boniato asado y chips de

tubérculos




Postre

Tarta cremosa de queso manchego, helado de

mantequilla tostada y toffe de naranja




Bodega

Wonderful Toni Martín, D.O. Rueda

Toser Roble, D.O. Ribera del Duero

Codorniu Prima Vides Brut

D.O Cava

Aguas minerales 

Café 







70€



























*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre

para todos los asistentes.

Indicar en los 15 días previos al evento su elección.






10% IVA no incluido



MENÚS GALA
MENÚ 2 


APERITIVOS 
De un bocado

Croqueta de jamón Joselito

Buñuelo de queso Idiazabal

Bocabit de salmorejo y bonito

La gilda más top del momento

Ceviche de gamba blanca y lima

 Mini bao de langostinos y kimchee

Brioche de sardina ahumada y tomate

Mini bao de rabo de toro y parmesano




MENÚ

Entrante individual

Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendra y

anguila ahumada

o

Crema de perdiz salvaje, perdiz semiescabechada y

microvegetales




Plato principal a elegir

Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del

momento

o

Presa de bellota Joselito, chirivía a la mantequilla y salsa

perigord




Postre

Coulant de cacao, helado de avellana y dulce de leche

o

Tarta cremosa de queso manchego, helado de

mantequilla tostada y toffe de naranja




Bodega

Wonderful Toni Martín, D.O. Rueda

Raimat Abadía, D.O. Costers del Segre

Codorniu Prima Vides Brut 

D.O Cava

Aguas minerales 

Café 




 85€












*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre

para todos los asistentes. 

Indicar en los 15 días previos al evento su elección.

10% IVA no incluido



MENÚS GALA

MENÚ 3 
APERITIVOS 
De un bocado:

Croqueta de jamón Joselito

Buñuelo de queso Idiazabal

Bocabit de salmorejo y bonito

La gilda más top del momento

Ceviche de gamba blanca y lima

 Mini bao de langostinos y kimchee

Brioche de sardina ahumada y tomate

Mini bao de rabo de toro y parmesano




MENÚ

Entrante individual

Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendras y anguila

ahumada

o

Crema de perdiz salvaje, perdiz semiescabechada y

microvegetales




Pescados

Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del

momento

o

Parpatana de atún rojo, jugo de gallo y almendra




Carne

Presa de bellota Joselito, chirivía a la mantequilla y salsa

perigord

o

Solomillo de vaca gallega, parmentier de patata y foie




Postre

Coulant de cacao, helado de avellana y dulce de leche

o

Tarta cremosa de queso manchego, helado de mantequilla

tostada y toffe de naranja




Bodega

Wonderful Toni Martín, D.O. Rueda

Toser Roble, D.O. Ribera del Duero

Codorniu Prima Vides Brut 

D.O Cava

Aguas minerales

Café




 103€

*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre

para todos los asistentes. 

Indicar en los 15 días previos al evento su elección.




10% IVA no incluido



CÓCTEL

De un bocado
Fríos

Bocabit de salmorejo y bonito

Crujiente de ensaladilla de salazones

Ferrero de foie y avellana

Grissini de guacamole y salmón

Mini pizzeta brick de straciatella

La gilda más top del momento

Mini cogollo césar de anchoa

Fresh tuna de pepino y atún rojo

Ceviche de gamba blanca y lima

Air baguette de cecina de vaca

Steak tartar de presa ibérica y patata




Caliente

Croqueta Joselito y leche de oveja

Buñuelo de queso Idiazabal

Buñuelo de bacalao y tempura de algas

Mini bao de langostinos y kimchee

Pepito de atún rojo con tomate

Mini bao de rabo de toro y parmesano

Mini roll de costilla de ternera asada










MENÚ 1
10 pases

10% IVA no incluido

75€
*Duración de 1 hora 


MENÚ 2
12 pases

90€
*Duración de 1 hora y media






*Consulte nuestros córners personalizados.
*Se requiere un mínimo de 25 personas.

*Si el cóctel se quiere hacer en nuestra Terraza, consultar el suplemento.



Postres
Cacao en potencia

Polo de frambuesa

Brocheta de frutas




Bodega
Wonderful Toni Martin, D.O Rueda

Toser Roble, D.O Ribera del Duero

Cervezas 

Refrescos






MENÚS TRABAJO

MENÚ 1 

Aperitivo

Croqueta Joselito y leche de oveja 




MENÚ




Entrante individual




Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendra y

anguila ahumada




Plato principal a elegir




Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del

momento

o

Presa de bellota Joselito, chirivía a la mantequilla y salsa

perigord




Postre




Chantillí de vainilla bourbon, sorbete de fruta de la

pasión y paillete de café




Bodega




Wonderful, D.O. Rueda

Aguas minerales

Cafés







55€






*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre

para todos los asistentes. 

Indicar en los 15 días previos al evento su elección.




10% IVA  no incluido



MENÚS TRABAJO

MENÚ 2 
Aperitivo

Croqueta Joselito y leche de oveja

Buñuelo de queso Idiazabal

 

MENÚ

Entrante individual




Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendra y

anguila ahumada

o

Crema de perdiz salvaje, perdiz semiescabechada y

microvegetales







Plato principal a elegir




Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del

momento

o

Presa de bellota Joselito, chirivía a la mantequilla y salsa

perigord







Postre a elegir

Chantillí de vainilla bourbon, sorbete de fruta de la

pasión y paillete de café

o

Coulant de cacao, helado de avellana y dulce de leche




Bodega




Wonderful, D.O. Rueda

Tarsus Roble, D.O Ribera del Duero

Aguas minerales

Cafés




62€



*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre

para todos los asistentes.

Indicar en los 15 días previos al evento su elección.

10% IVA  no incluido



FINGER'S BUFFET

MENÚ 1
Croqueta Joselito y leche de oveja

Yogurt de perdiz y foie

Bao de langostinos y chipotle

Pepito de atún rojo con tomate

Nuestra versión del bocata de calamares

Saam de alitas de pollo a la brasa

Bao de rabo de toro y parmesano

Roll de costilla de ternera asada y chipotle

Saam de ensalada  césar

Salmorejo

Polo de frambuesa

Brocheta de fruta




Wonderful Toni Martin, D.O Rueda

Aguas minerales

Café




59€




10% IVA  no incluido

MENÚ 2

Croqueta Joselito y leche de oveja

Yogurt de perdiz y foie

Buñuelo de queso Idiazabal

Pepito de atún rojo con tomate

Nuestra versión del bocata de calamares

Ceviche de gamba blanca y lima

Saam de alitas de pollo a la brasa

Bao de rabo de toro y parmesano

Roll de costilla de ternera asada y chipotle

Saam de ensalada césar

Salmorejo

Polo de frambuesa

Brocheta de fruta

Cacao en potencia




Wonderful Toni Martin, D.O Rueda

Aguas minerales

Café




68€




*Se servirá en la sala de reunión, en caso de querer otro

espacio consultar suplemento.

*Se requiere un mínimo de 20 personas



COFFEE BREAK

Café 

Te

Infusiones

Leche entera

Leche desnatada

Zumo de naranja

Aguas minerales




12 €


10% IVA no incluido  

Suplementos

Brochetas de fruta                                                    

Mini sándwich de salmón y queso crema                   

Mini sándwich de pollo y curry                                

Mini sándwich mixto                                               

Tostadas con aguacate 

Selección de bollería                                                 

Cookies                                                                   

Pancakes con frutos rojos y sirope de agave               

Yogurt con chía, arándanos y nueces                         

Churros con chocolate                                             

Surtido de quesos                                                     

Jamón ibérico con pan y tomate                                

Batidos de fruta natural                                           

Zumos détox                                                            

Leche de avena                                                       

Leche de soja

*El servicio de coffee break se servirá en el mismo salón de la reunión

*Para servicio de coffee break servido en mesa consultar suplemento

 3€

             3€

                            3€

                                            3€

5€

                                               4€

                                                                   4€

            5€

                         5€

                                      5€

                                                  6€

                             8€

                                          5€

                                                          3€

                                                        2€

                                                          2€

                                                   

Duración de 30 min. 

10% IVA  no incluido



CARTA

De un bocado

Fríos

Bocabit de salmorejo y bonito

Crujiente de ensaladilla de salazones

Ferrero de foie y avellana

Grissini de guacamole y salmón

Mini pizzeta brick de straciatella

La gilda más top del momento

Mini cogollo césar de anchoa

Fresh tuna de pepino y atún rojo

Ceviche de gamba blanca y lima

Air baguette de cecina de vaca

Steak tartar de presa ibérica y patata




Calientes

Croqueta Joselito y leche de oveja

Buñuelo de queso Idiazabal

Buñuelo de bacalao y tempura de algas

Mini bao de langostinos y kimchee

Pepito de atún rojo con tomate

Mini bao de rabo de toro y parmesano

Mini roll de costilla de ternera asada







CÓRNERS 
PERSONALIZADOS

Cortador de jamón ibérico :Consultar precio  

Quesos del mundo +5€

Chacinas y embutidos premium +7€

Oda al atún +12€  

Sushi bar +15€ 













10% IVA  no incluido



PLATOS

Entrantes

Gazpacho de cerezas, queso manchego, almendra y anguila
ahumada



Crema de perdiz salvaje, perdiz semiescabechada y microvegetales



Caldereta de bogavante gallego, láminas de bogavante asado y

cebollitas encurtidas. +5€  



Mariscos

Cigala gallega abierta con holandesa
 de limón quemado



Carabinero asado con sabayon de manteca 

de orza +5€  



Medio bogavante gallego asado con espuma de sus corales +15€  







Pescados

Lubina salvaje, pil pil de bosque y setas silvestres del momento



Merluza de Celeiro a la romana, crema de alcachofas asadas y alcachofas
fritas



Parpatana de atún rojo, jugo de gallo y almendra +8€  




10% IVA  no incluido

Carnes

Presa de bellota Joselito, chirivía a la mantequilla y salsa perigord



Carrillada de ternera estofada, boniato asado y chips de
tubérculos



Solomillo de vaca gallega, parmentier de patata y foie. + 5€ 



Paletilla de cordero lechal asada en su propio jugo +8€  








Postres

Chantillí de vainilla bourbon, sorbete de fruta de la pasión y
paillete de café



Coulant de cacao, helado de avellana y dulce de leche



Tarta cremosa de quesos manchegos, helado de mantequilla

tostada y toffe de naranja



Torrija brioche, helado de canela y crema inglesa de miel



Tarta Nupcial

EVENTOS URBAN

MENÚ 1
115 € 



A elegir 7 aperitivos
A elegir un entrante
A elegir un marisco
A elegir un pescado 

o una carne
A elegir un postre

MENÚ 2 
130 € 



A elegir 10 aperitivos
A elegir un entrante
A elegir un marisco
A elegir un pescado 

o una carne
A elegir un postre

MENÚ 3
140 € 



A elegir 10 aperitivos
A elegir un entrante
A elegir un marisco
A elegir un pescado
A elegir una carne
A elegir un postre




*Por favor, seleccione el mismo entrante, plato principal y postre para todos los asistentes



10% IVA  no incluido



BARRA LIBRE 

Barra libre de primeras marcas (2 horas)

Hora adicional barra libre de primeras marcas 

Barra libre Premium (2 horas)

Hora adicional barra libre Premium

Refuerzo de cocktails en barra

                                                     




 28€

             13€

                            35€

                                            15€

                                               8€

                                                           

*Los precios de la barra libre, ampliaciones y refuerzos se aplican por persona




Servicios adicionales

Discoteca (2 horas)

Hora adicional de discoteca 

 900€

             450€

                            

                                                           

10% IVA de la Discoteca no incluido 


10% IVA  no incluido





·Para todas las opciones de restauración será necesaria la confirmación del

menú elegido 15 días antes del evento.



·El hotel necesitará saber con antelación cualquier alergia o intolerancia a tener
en cuenta antes del evento.



·Tenemos a su disposición toda la información relativa a alérgenos.



·Disponemos de menús especiales adaptados a sus invitados (vegetarianos,

veganos, celíacos etc) El precio de estos menús será el mismo que el del
seleccionado para el resto de comensales.



·La impresión de minutas y decoración Urban del evento es cortesía.






Condiciones generales


