
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

Ajo blanco amb cogombre i soja, salmó soasat, molsa en escabetx i chutney de mango picant 
Ajo blanco con pepino y soja, salmón soasado, musgo en escabeche y chutney de mango picante 

Ajo blanco with cucumber and soya, sautéed salmon, pickled moss and spicy mango chutney 

 
Carxofa del Prat cruixent, tomatada rostida i escuma de coliflor 

Alcachofa del Prat crujiente, tomatada asada y espuma de coliflor 
Crispy Prat artichoke, roasted tomato and cauliflower cream 

 
Arròs mar i muntanya amb gamba, bolet de temporada, allioli verd d'herbes i alga còdium 
Arroz mar y montaña con gamba, seta de temporada, alioli verde de hierbas y alga codium 

Mar y montaña rice with prawns, seasonal mushrooms, green herb allioli and codium seaweed 
 

 

    
Rap en salsa de calamar, fonoll fresc i oli d’alfàbrega 

Rape en salsa de calamar, hinojo fresco y aceite de albahaca 
Monkfish in squid sauce, fresh fennel and basil oil 

 
Pollastre farcit de foie amb salsa trufada, cremós de topinambur i bunyol de botifarra negra 
Pollo relleno de foie con salsa trufada, cremoso de topinambur y buñuelo de butifarra negra 
Chicken stuffed with foie with truffle sauce, Jerusalem artichoke and black sausage fritters 

 
Filet de vedella amb guisat de bleda i pernil, nyoqui trufat i esfera de Brie (suplement 8€) 

Solomillo de ternera con guiso de acelgas y jamón, ñoqui trufado y esfera de Brie (suplemento 8€) 
Veal tenderloin with chard and ham stew, truffled gnocchi and Brie sphere (supplement 8€) 

 
 

 
Rosta de Santa Teresa, gelat de formatge fresc i sopa de llimona verda 

Torrija, helado de queso fresco y sopa de limón verde 
French toast, Fresh cheese ice Cream and green lemon soup 

 
Plàtan, avellana i gelat de vainilla 

Plátano, avellana y helado de vainilla 
Banana, hazelnut and vanilla ice cream 

 
 

 
 

 

Pa, aigua i copa de vi (ampolla sencera del vi de la casa 15€ suplement) 
Pan, agua y copa de vino (botella entera del vino de la casa 15€ suplemento) 

Bread, water and a glass of wine included (a bottle of our house wine 15€ supplement) 
 

 
 

40 € 
IVA inclòs  IVA incluido  TAX included 

 

 
DIMECRES, DIJOUS I DIVENDRES FEINERS MIGDIA, EXCEPTE FESTIUS 

MIÉRCOLES, JUEVES Y VIERNES LABORABLES MEDIODIA, EXCEPTO FESTIVOS 
WEDNESDAY, THURSDAY AND FRIDAY MIDDAY, EXCEPT HOLIDAYS 

 


