
 

 

 
 
 

Snacks 
 

Calamar, holandesa i farigola 
 

Sardina i escalibada 
 

Tuetà, filet i anxova 
 

Xampinyó i Idiazábal trufat 
 
 

Aperitius 
 

Mol·luscs, maracuyà i tomàquet 
 

Verat, ametlla i raïm 
 

Coliflor, caviar de mújol i txangurro 
 

Menú 
 

Ostra, vinagreta i poma picant 

 
Gamba blanca i gaspatxo vert 

 
 

 

Lluç, pil-pil i vichyssoice fumada 
 

Presa Ibèrica, celery i tòfona 
 
 

Postres 
 

Vainilla, api, maduixa i llimona 
 

Pa de pessic mascabat, gerds i remolatxa 
 

 
 

 

Petit Fours 
 
 

 

83€ IVA inclòs 

Begudes no incloses 
 
 

MENU A TAULA COMPLETA 
 

“Aquest establiment coneix i aplica les obligacions especificades al Real Decret 1420 / 2006 d´1 de desembre, sobre la 
protecció contra anisakis” 

Preguem ens informin si pateix alguna al·lèrgia alimentaria. Informació disponible de tots els ingredients exposats a la carta 

 
 
 
 



 
 

Snacks 
 

Calamar, holandesa y tomillo 
 

Sardina y escalibada 
 

Tuétano, solomillo y anchoa 
 

Champiñón y Idiazábal trufado 

 
 

Aperitivos 
 

Moluscos, maracuyá y tomate 
 

Caballa, almendra y uva 

 
Coliflor, caviar de mújol y txangurro 

 

Menú 
 

Ostra, vinagreta y manzana picante  

 

Gamba blanca y gazpacho verde 
 

 
 

Merluza, pil-pil y vichyssoice ahumada 
 

Presa Ibérica, celery y trufa 

 
 

Postres 
 

Vainilla, apio, fresa y limón 
 

 Bizcocho mascabado, frambuesa y remolacha 

 
  

 
 

Petit Fours 
 
 
 
 

83€ IVA incluido   

Bebidas no incluidas 
 

 

 
MENU A MESA COMPLETA 

 
Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real Decreto 1420 / 2006 de 1 de diciembre, sobre la 

protección contra el anisakis” 
Rogamos nos informe si padece alguna alergia alimentaria. Información disponible de todos los ingredientes expuestos a la carta 

 

 

 



 

 

 
 

Snacks 
 
 

Squid, holandaise sauce and thyme 
 

Sardine and escalibada 
 

Marrow, veal tenderloin and anchovy 

 
Mushroom and truffled Idiazabal 

 
 

Appetizers 
 

Molluscs, passion fruit and tomato 
 

Mackerel, almonds and grapes 

 
Cauliflower, mújol caviar and txangurro 

 

Menú 
 

Oyster, vinaigrette and spicy apple 

 

White prawns and green gazpacho 
 

 
 

Hake, pil-pil and smoked vichyssoice 
 

Iberian pork, celery and truffle 
 
 

Desserts 
 

Vanilla, celery, strawberry and lemon 
 

Muscovado sponge cake, raspberry and beetroot 
 

 

 
 

Petit Fours 
 
 

 
 

83€ TAX included 

Drinks not included 

 

 
MENU FOR ALL TABLE GUESTS 

 

 
“This establishment is aware of and compiles with the requirements stipulated by the Royal Decree 1420/2006 1 December, 

on prevention of parasitism by anisakis” 
Please inform us if you have any food allergies. The information about the ingredients of the menu is available on demand 


