
POSTRE  DESSERT

CARTA MENU
PARA COMPARTIR   TO SHARE

BEBIDAS DRINKS
CERVEZAS   BEER

SANGRÍA   SANGRIA

3,5 €

6,3  €Sangría Damm
Vermut casero  homemade vermouth

VINOS   WINE

CÓCTELES   COCKTAILS

CON BRASA DE PIEDRA
GRILLED

NUESTRO LADO EXÓTICO
OUR EXOTIC SIDE

ESPUMOSOS   SPARKLING

Pan con tomate y AOVE
Bread with tomato and extra virgin olive oil

Variedad de aceitunas aliñadas
Variety of seasoned olives

Patatas Bravas
Spicy potatoes

Jamón ibérico
Iberian ham

Tabla de quesos
Cheese platter

Nachos con guacamole
Nachos with guacamole

Fritura de calamar con mayonesa de tamarindo
Fried squid with tamarind mayonnaise

Pimientos del padrón
Padrón peppers

Hummus con verduras y picos de pan
Hummus with vegetables and bread sticks

Ensaladilla rusa
Olivier salad

Croquetas de jamón Ibérico · 1 unidad
Iberian ham croquettes · 1 unit

Patatas fritas
Chips

Tequeños con salsa maracuyá · 5 unidades
Tequeños with passion fruit sauce · 5 units

Ensalada de queso de cabra y frambuesas
Goat cheese and raspberry salad

2,75€

3,5€

5,5€ 

16€

12€

10€

11€

6€

8€

6,5€ 

1,8€

3,5€

8€

9€

Pan bao de calamares con salsa lemon grass ud
Bao squid bread with lemongrass sauce, per unit

Pan bao de rabo de toro y cebolleta china ud
Bao bread with oxtail and Chinese spring onion, per unit

Poke de salmón y aguacate 
Salmon and avocado poke

Poke de pollo marinado con cebollita crujiente
Marinated chicken and crispy onion poke

Hamburguesa vegana al curry
Vegan burger with curry

Fish & chips con mayonesa de mostaza
Fish & chips with mustard mayonnaise

4,75€

5,5€ 

11€

11€

10€

11€

Brocheta de carne y verduras al Lea & Perrins
Skewers of meat and vegetables cooked
with Lea & Perrins sauce

Entrecot de ternera con patatas y pimientos del padrón
Veal entrecote with potatoes and padrón peppers

Costilla de cerdo asada a la BBQ
BBQ roasted pork rib

Muslo de pollo al grill
Grilled chicken thigh

Hamburguesa 100% ternera
100% beef burger

Pulpo braseado con pimentón ahumado
Braised octopus with smoked paprika

14€

 

18€ 

14€

11€

10€

17€

Coulant de chocolate y helado
Molten chocolate cake and ice cream

Bizcocho borracho con helado
Sponge cake with rum and ice cream

Cheescake con salsa frambuesa
Cheesecake with raspberry sauce

Dados de fruta fresca
Diced fresh fruit

Helados variados Nestle
Assortment of Nestlé ice cream

6€

6€ 

6€

5€

4€

ROSADOS  ROSÉ

Castillo de Monjardin
D.O. Navarra

Finca Nueva Rosado
D.O. Rioja

Lambrusco Dell Emilia

3,8 € 18 €

19 €

16 €

3,8 € 18 €

4,3 € 21 €

23 €

BLANCOS  WHITE

Ca N’Estruc Blanco 
D.O. Catalunya

El perro verde
D.O. Rueda

Terras Gauda Albariño
D.O. Rías Baixas

TINTOS  RED

Ca N’Estruc Tinto
D.O. Catalunya

Ramon Bilbao Crianza
D.O. Rioja

Finca Villacreces Pruno
D.O. Ribera del Duero

Pago Capellanes Crianza
D.O. Ribera del Duero

3,8 € 18 €

4,8 € 22 €

24 €

32 €

4,9 €

BARRIL  DRAUGHT

Barril cerveza Damm
Barril cerveza Damm Lemon

BOTELLA  BOTTLE (330 ml)

Damm
Daura              sin gluten  gluten free
Voll-Damm
Free Damm       sin alcohol  alcohol free
Coronita

3,5 €

4 €

4 €

3,5 €

5 €

3,5 € 5,75 €

3,5 € 5,75 €

COPA
GLASS

JARRA
JAR

Codorniu clásico Brut Nature
D.O. CAVA

Codorniu Ice Rosé
D.O. CAVA

Champagne Moët & Chandon

4 € 18 €

23 €

54 €

MOJITO
Ron, soda, azúcar, jugo de lima y hierbabuena
Rum, soda, sugar, lime juice, mint

MARGARITA
Tequila, triple seco y zumo de limón
Tequila, triple sec, lemon juice

CAIPIRINHA
Cachaça Ypioca, soda, azúcar y jugo de lima
Ypioca cachaca, soda, sugar, lime juice

CAIPIROSKA
Vodka, jugo de lima y azúcar
Vodka, lime juice, sugar

APEROL SPRITZ
Espumoso, Aperol, agua con gas y naranja
Sparkling, Aperol, sparkling water, orange

11 €

9 €

11 €

11 €

11 €



 SÍGUENOS   FOLLOW US

Expo Hotel Be Urban

@expohotelbeurban

https://www.facebook.com/ExpoHotelBeUrban
https://www.instagram.com/expohotelbeurban/
https://www.expohotels.com/
https://www.expohotels.com/

