
MENÚ MEDIODÍA
- 4R CASABLANCA SALOU -

MENÚ A MESA COMPLETA

APERITIVO DE CORTESÍA

Ensaladilla cremosa de gamba roja

ENTRANTES A COMPARTIR

Gambas la plancha (2 u./pers.)

Mejillones al vapor o a la Marinera

PRINCIPAL A ELEGIR
ARROCES Y FIDEUÁ MÍN. 2 PAX

MAX. 3 VARIEDADES DE ARROZ POR MESA

Parrillada de verduras.
Tataki de atún rojo con puntitos de guacamole y piparra.

Lubina a la espalda con refrito de ajo, tomate y patatas panadera.
Lomo de bacalao a baja temperatura con guiso de alubias a la Marinera (+2€)

Secreto ibérico a la parrilla con parmentier de patata trufado.
Entrecot de vaca vieja madurado 30 días a la parrilla (300gr aprox) (+6€)

Arroz seco de setas.
Fideuá de marisco con almejas y puntitos de ali oli.

Paella de marisco “La clásica” con gamba, cigala, almeja y mejillón (+3€)
Arroz negro con alcachofas, almejas y puntitos de ali oli (+2€)

Arroz de puntillas con puntitos de ali oli de ajo negro (+2€)
Arroz seco de gamba roja (+5€)

Arroz seco o caldoso de Bogavante (+8€)
Arroz meloso de pato y alcachofas (+3€)

POSTRE O CAFÉ

Agua incluida
(1 BOTELLA DE LITRO X 2 PAX)

R E S E R V A S :  9 7 7  3 8  0 0  0 9  I  PA S S E I G  D E  M I R A M A R ,  1 2  S A L O U  I  @ 4 R C A S A B L A N C A _ R E S T A U R A N T  

ESP

25,00€ iva incl
MENÚ MEDIODIA DE LUNES A VIERNES

28,50€ iva incl
MENÚ FIN DE SEMANA Y FESTIVOS


