MENU FIN DE ANO 2025

- 4R CASABLANCA RESTAURANT -

APERITIVOS FRIOS

Tostadita de tartar de gamba blanca, salicornia
y puntitos de emulsion de pimientos asados

Coca de hojaldre con foie y manzana caramelizada
APERITIVOS CALIENTES

Carpaccio de pulpo sobre cremoso de parmentier de patata
y emulsion de Pimenton de la Vera

Canelon de berenjena relleno de marisco acompanado
con crema suave de queso

ENTRANTES
Crema de marisco al estilo “Senyoret”
CARNE
Ravioli de carrillera ibérica en su propio jugo con puré de boniato asado
PESCADO
Rodaballo sobre parmentier de patata vy tirabeques
POSTRE

Pifa colada en texturas
Surtido de dulces navidenos

BODEGA

Vino blanco: Marqués de Riscal Verdejo Organic - DO Rueda
Vino tinto: Llagrimes de tardor - DO Terra Alta
Cava: Oriol Rossell Reserva Brut Nature

Agua, café y consumicion incluida

125,00€ ivaincl.

Bolsa cotillon, uvas y musica en directo con Frank & Alex

RESERVAS: 977 38 00 09 | PASSEIG DE MIRAMAR, 12 SALOU | @4RCASABLANCA_RESTAURANT




