
M E N Ú  1 4  F E B R E R  N I T  P E R  C O M P A R T I R 
M E N Ú  1 4  F E B R E R O  N O C H E  P A R A  C O M P A R T I R

Croqueta casolana
Croqueta casera 

Bombó de foie amb festuc i melmelada d’albercoc 
Bombón de foie con pistacho y mermelada de albaricoque  

Llagostí amb fils súper cruixents i salsa sweet chili
Langostino con hilos super crujientes y salsa sweet chili 

“Zamburiñas” del pacífic amb salsa gratinada de kimchi i raspadura de llima
Zamburiñas del pacífico con salsa gratinada de kimchi y raspadura de lima

***
Fondue de camembert i tòfona amb melmelada de ceba salada
Fondue de camembert y trufa con mermelada de cebolla salada
Gyozas de pollastre i verdures amb salsa thai de coco, llima i soja 
Gyozas de pollo y verduras con salsa thai de coco, lima y soja
Pop adobat, crema de kimchi, emulsió de wasabi, cruixent de pernil i ceba
Pulpo adobado, crema de kimchi, emulsión de wasabi, crujiente de jamón y cebolla 

***
Textures de cheesecake amb fruits vermells i bombons de xocolata blanca
Texturas de cheesecake con frutos rojos y bombones de chocolate blanco

***
Copa de cava Mim Rosat Brut Reserva, Pinot Noir
Copa de cava Mim Rosat Brut Reserva, Pinot Noir

35€
Preu per persona. IVA inclòs | Precio por persona. IVA incluido

GAUDEIX D’UN SANT VALENTÍ ALAIRE
DISFRUTA DE UN SAN VALENTÍN ALAIRE

Información y reservas:
T. 934 45 32 26 | alaire@condesdebarcelona.com
Hotel Condes de Barcelona | Passeig de Gràcia, 73, 8ª planta. 08008 Barcelona


