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GAUDELX DUN SANT VALENTE ALATRE
DISERUTADEUN SAN VALENTIN ALATRE

MENU 14 FEBRER NIT PER COMPARTIR
MENU 14 FEBRERO NOCHE PARA COMPARTIR

Croqueta casolana
Croqueta casera

Bombé de foie amb festuc i melmelada d’albercoc
Bombdn de foie con pistacho y mermelada de albaricoque

Llagosti amb fils sUper cruixents i salsa sweet chili
Langostino con hilos super crujientes y salsa sweet chili

“Zamburifias” del pacific amb salsa gratinada de kimchi i raspadura de llima
Zamburifas del pacifico con salsa gratinada de kimchiy raspadura de lima ¢

)k
Fondue de camembert i tofona amb melmelada de ceba salada
Fondue de camembert y trufa con mermelada de cebolla salada

Gyozas de pollastre i verdures amb salsa thai de coco, llima i soja RS
Gyozas de pollo y verduras con salsa thai de coco, lima y soja

Pop adobat, crema de kimchi, emulsié de wasabi, cruixent de pernil i ceba
Pulpo adobado, crema de kimchi, emulsion de wasabi, crujiente de jamon y cebolla

Fokok

Textures de cheesecake amb fruits vermells i bombons de xocolata blanca
Texturas de cheesecake con frutos rojos y bombones de chocolate blanco

Fokok

Copa de cava Mim Rosat Brut Reserva, Pinot Noir
Copa de cava Mim Rosat Brut Reserva, Pinot Noir A A

35
€
Preu per persona. IVA inclos | Precio por persona. IVA incluido

Informacién y reservas: N _omTEes
T. 934 45 32 26 | alaire@condesdebarcelona.com T -—
Hotel Condes de Barcelona | Passeig de Gracia, 73, 8% planta. 08008 Barcelona




