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PACK VERMUT

per 2 persones | para 2 personas | for 2 pax | 26

21 de vermuth casola, patates xips, olives marinades i musclos en escabetx
/21 de vermuth casero, patatas chips, aceitunas marinadas y mejillones en escabeche
Y2 L of homemade vermuth, potato chips, marinated olwes and marinated mussels

VERMUT
APERITIVO | VERMOUTH

Olives marinades
Olivas marinadas | Marinated olives | 4

Ametlles torrades amb tofona
Almenderas tostadas con trufa | Toasted almonds with truffle | 7

Gilda d’anxoves (1 unitat)
Gilda de anchoas (1 unidad) | “Gilda™ of anchovies (1 unit) | 3,2

Gilda de pop (1 unitat) | Gilda de pulpo (1 unidad) | Octopus “Gilda™ (1 unit) | 3,5
Patates xips amb tofona | Patatas chips con trufa | Potato chips with truffle | 4,5
Patates xips al punt de sal | Patatas chips al punto de sal | Potato chips with salt | 4,5
Escopinyes | Berberechos | Cockles | 18

Musclos en escabetx | Mejillones en escabeche | Marinated mussels | 12

Martini - Rosso - Bianco - Dry | 7

Martini Riserva Speciale - Ambrato - Rubino | 8
Miro6 Blanco | 8

Petroni Blanco | 8

Mir6 Reserva | 8

Dos Déus Origins Reserva | 8

Campari | 8

Martini Bitter | 8

Antica formula | 12

Martini Fiero & Tonic | 12
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A N IVA inclos | IVA incluido | VAT included
VEGETARIAN | GLUTEN FREE | VEGAN Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros
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PER COMENCAR
PARA EMPEZAR | TO START

Pa de coca torrat amb tomaquet i oli d’oliva verge extra *
Pan de coca tostado con tomate y aceite de oliva virgen extra
Coca toasted bread with tomato and extra virgin olive 0il | 5

Croquetes de pernil ibéric amb maionesa de tofona (3 unitats)
Croquetas de jamon ibérico con mayonesa de trufa (3 unidades)
Tberian ham croquettes with truffle mayonnaise (3 units) | 10,5

Anxoves del cantabric en focacia cruixent amb formatge stracciatella fumat

i pesto en pols (1 unitat) *

Anchoas del cantdbrico en focaccia crujiente con queso stracciatella ahumado

y pesto en polvo (1 unidad)

Cantabrian anchovies on crispy focaccia with smoked stracciatella cheese and pesto powder (1unit) | 6,50

“Montadito” de pernil ibéric acompanyat de pa amb tomaquet *
Montadito de jamoén ibérico acompanado de pan con tomate
Tberian ham with tomato bread | 16

Patata rastica amb maionesa de llima, mostassa, espelette i tapera fregida
Patata rastica con mayonesa de lima, mostaza, espelette y alcaparra frita
Rustic potato with lime mayonnatise, mustard, espelette and fried caper | 12

Seleccio de formatges catalans ecologics, cremos de tofona i torrades de pa
amb panses i nous *

Seleccion de quesos catalanes ecologicos, cremoso con trufa y tostas de pan con pasas
y nueces

Selection of organic Catalan cheeses, creamy cheese with truffle and toasted bread

with raisins and nuts | 22

Tataki de wagyu Xilé amb poma verda, cecina de wagyu i tomaquet picant
Tataki de wagyu Chileno con manzana verde, cecina de wagyu y tomate picante
Chilean wagyu tataki with green apple, wagyu jerky and spicy tomato | 28

Amanida 100% ecologica amb fulles tendres, verdures de I’hort,

tomaquet cherry marinat i vinagreta d’alfabrega *

Ensalada 100% ecolbgica con hojas tiernas, verduras del huerto, tomate cherry marinado
y vinagreta de albahaja

100% organic salad with tender leaves, garden vegetables, marinated cherry tomatoes

and basil vinaigrette | 15

Burrata cremosa amb carxofes fregides, suc de ruca, caviar de tofona negra

i focaccia casolana *

Burrata cremosa con alcachofas fritas, jugo de racula, caviar de trufa negra y focaccia casera
Creamy burrata with fried artichokes, arugula juice, black truffle caviar and homemade focaccia | 20

IVA inclos | IVA incluido | VAT included

* Opci6 sense gluten | Opcion sin gluten | Gluten fiee option Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros



ELS NOSTRES ENTREPANS

GOURMET
NUESTROS BOCADILLOS GOURMET
OUR GOURMET SANDWICHES

Bokata Martintxo by MB, filet de vaca gallega amb crema de sardineta
i patates fregides *

Bokata Martintxo by MB, solomillo de vaca gallega con crema de sardinilla

y patatas fritas

Martintxo sandwich by MB, Galician beef tenderloin with creamy sardine sauce | 22

Mollete de Pastrami casola amb piparra fumada i mostassa, amanida de ruca
i parmesa *
Mollete de Pastrami casero con piparra ahumada y mostaza, ensaladita de racula

y parmesano
Sandwich of homemade Pastrami with smoked piparra, mustard and arugula
and parmesan salad | 19

IVA inclos | IVA incluido | VAT included

* Opcio sense gluten | Opcion sin gluten | Gluten free option Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros



PLATS PRINCIPALS
PLATOS PRINCIPALES | MAIN DISHES

Arros cremoés de marisc amb secret ibéric de gla i pop a la planxa
Arroz cremoso de marisco con secreto ibérico de bellota y pulpo a la plancha
Creamy seafood rice with Iberian acorn-fed pork fillet and grilled octopus | 28

Peix de la costa del dia amb puré d’api-rave, esparrecs blancs saltejats
ivinagreta d’avellana

Pescado de la costa del dia con puré de apionabo, esparragos blancos salteados

y vinagreta de avellana

Coastal fish of the day with celeriac puree, sautéed white asparagus and hazelnut vinaigrette | 27

Suprema de pollastre de pagés km0 amb puré de pastanaga i vainilla

i xips de moniato

Suprema de pollo de corral kmO con puré de zanahoria y vainilla y chips de boniato
Fiee-range chicken supreme km0 with carrot and vanilla purée and sweet potato chips | 28

Rellom de vaca gallega en llit d’espinacs trufats, puré de patata fumat
i salsa al vi negre
Solomillo de vaca gallega en cama de espinaca trufada, puré de patata ahumado

y salsa al vino tinto
Galician beef tenderloin on a bed of truffled spinach, smoked mashed potato and red wine sauce | 35

IVA inclos | IVA incluido | VAT included
* Opci6 sense gluten | Opcion sin gluten | Gluten fiee option Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros
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POSTRE
POSTRE | DESSERT

Sopa de lychee amb cremos d’alfabrega, maduixa fresca i gelat de iogurt
Sopa de lychee con cremoso de albahaca, {resa frescas y helado de yogur
Lychee soup with creamy basil, fresh strawberries and yogurt ice-cream | 12

Pannacotta d’avellana amb pa de pessic de cacau, praliné i gelat de cafe
Pannacotta de avellana con bizcocho de cacao, praliné y helado de café
Hazelnut pannacotta with cocoa and praline sponge cake and coffee ice-cream | 12

Semiesfera de cremos de xocolata amb salsa de fava tonka i gelat de vainilla *
Semiesfera de cremoso de chocolate con salsa de haba tonka y helado de vainilla
Chocolate creamy semi sphere with tonka bean sauce and vanilla ice cream | 12

Seleccio de gelats i sorbets *
Selecciéon de helados y sorbetes
Selection of ice-creams and sorbets

1 bola | scoop | 5

2 boles | bolas | scoops | 9
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VEGETARIAN | GLUTEN FREE | VEGAN

IVA inclos | IVA incluido | VAT included

* Opci6 sense gluten | Opcion sin gluten | Gluten fiee option Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros



