VERBENA

Terrace by Monument Hotel

Vermut

Olives marinades
Olivas marinadas
Marinated olives | 4

Gilda d’anxoves (1 unitat)
Gilda de anchoas (1 unidad)
“Gilda” of anchovies (1 unit) | 3,2

Gilda de pop (1 unitat)
Gilda de pulpo (1 unidad)
Octopus “Gilda” (z unity | 3,5

Patates xips amb tofona
Patatas chips con trufa
Potato chips with truffle | 4,5

Patates xips al punt de sal
Patatas chips al punto de sal
Potato chips with salt | 4,5

Navalles
Navajas
Razor clams | 16

Escopinyes
Berberechos
Cockles | 18

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche
Marinated mussels | 12

Carta

Pa de coca torrat amb tomaquet i oli d’oliva verge extra *
Pan de coca tostado con tomate y aceite de oliva virgen extra
Coca toasted bread with tomato and extra virgin olive oil | 4

Croquetes de pernil ibéric amb maionesa de tofona (3 unitats)
Croquetas de jamon ibérico con mayonesa de trufa (3 unidades)
Iberian ham croquettes with truffle mayonnaise (3 units) | 9
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“Montadito” de pernil ibéric acompanyat de pa amb tomaquet *
Montadito de jamén ibérico acompanado de pan con tomate
Iberian ham with tomato bread | 16

Patata ristica amb maionesa de Illima, mostassa, espelette i tapera fregida
Patata rustica con mayonesa de lima, mostaza, espelette y alcaparra frita
Rustic potato with lime mayonnaise, mustard, espelette and fried caper | 12.:.'_‘-";-

Seleccié de formatges catalans ecologics, cremés de tofona

i torrades de pa amb panses i hous *

Seleccion de quesos catalanes ecolégicos, cremoso con trufa
y tostas de pan con pasas y nueces

Selection of organic Catalan cheeses, creamy cheese with truffle
and toasted bread with raisins and nuts | 22

“Ensaladilla” russa de ventresca de tonyina i gambetes amb olives i alvocat *
Ensaladilla rusa de ventresca de atin y gambitas con aceitunas y aguacate
Russian salad of tuna belly and shrimp with olives and avocado | 16

Amanida ecologica amb fulles tendres i verdures de I'hort
amb vinagreta de pastanaga i gingebre *

Ensalada ecolégica con hojas tiernas y verduras del huerto 1
con vinagreta de zanahoria y jengibre

Organic salad with tender leaves and vegetables from the garden

with carrot and ginger vinaigrette | 14

Burrata cremosa amb tartar de tomaquet acompanyada de focaccia casolana

amb orenga *

Burrata cremosa con tartar de tomate acompanada de focaccia casera con orégano
Creamy burrata with tomato tartar accompanied by homemade focaccia

with oregano | 18

Bokata Martintxo by MB, filet de vaca gallega amb crema de sardineta

i patates fregides *

Bokata Martintxo by MB, solomillo de vaca gallega con crema de sardinilla

y patatas fritas

Martintxo sandwich by MB, Galician beef tenderloin with creamy sardine sauce | 22

Mollete de Pastrami amb piparra fumada i mostassa, amanida de ruca i parmesa *
Mollete de Pastrami con piparra ahumada y mostaza, ensaladita de ricula

y parmesano

Mollete sandwich of Pastrami with smoked piparra, mustard and arugula

and parmesan salad | 18
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Y Veggie pizza amb formatge scamorza i ricotta lleugerament fumada, carxofes

A}

7 Seleccio de gelats i sorbets *

confitades i esparrecs

Veggie pizza con queso scamorza y ricotta ligeramente ahumada,

alcachofas confitadas y esparragos

Veggie pizza with scamorza cheese and lightly smoked ricotta, candied artichokes
and asparagus | 22

Arros melos de marisc i bolets amb carrabiner a la planxa
Arroz meloso de marisco y setas con carabinero a la plancha
Mellow seafood and mushroom rice with grilled shellfish carabineer | 29

Pop a la planxa sobre una escuma de patata amb salsa verda i pols d’avellana
Pulpo a la plancha sobre una espuma de patata en salsa verde y polvo de de avellana
Grilled octopus on a potato foam in green sauce and hazelnut powder | 26

Peix de la costa del dia amb puré de coliflor, pols de curry thai i pebrots del piquillo
Pescado de la costa del dia con puré de coliflor, polvo de curry thai

y pimientos del piquillo

Coastal Fish of the day with cauliflower puree, thai curry powder

and piquillo peppers | 25

Presa de porc kmO a la planxa amb salsa chimichurri, esparrecs i cabdells saltats
Presa de cerdo kmO a la plancha con salsa chimichurri, esparragos y cogollos salteados
Grilled pork kmO with chimichurri sauce, asparagus and sautéed lettuce hearts | 25

Rellom de vaca gallega en llit d’espinac, puré de patata fumat i salsa al vi negre
Solomillo de vaca gallega en cama de espinaca, puré de patata ahumado
y salsa al vino tinto

Galician beef tenderloin on a bed of spinach, smoked mashed potato
and red wine sauce | 33

Postre | Postre | Dessert

Infusié de fruits vermells amb crema de formatge vega i sésam negre *
Infusién de frutos rojos con crema de queso vegana y sésamo negro
Red berry infusion with vegan cream cheese and black sesame | 10

“Créme briilée” de té matcha amb sorbet de coco *
“Créme bralée” de té matcha con sorbete de coco
Matcha “Créme brilée” with coconut sorbet | 10

Cassoleta de xocolata calenta amb salsa de tonka i gelat de vainilla
Tartaleta de chocolate caliente con salsa de tonka y helado de vainilla
Hot chocolate tarlet with tonka sauce and vanilla ice cream | 12

Seleccion de helados y sorbetes | Selection of ice-creams and sorbets
1 bola | scoop | 5 ‘7”
2 boles | bolas | scoops | 9

IVA inclos | IVA incluido | VAT included
* Opci6 sense gluten | Opcidn sin gluten | Gluten free option Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros



