MENU DEGUSTACIO

Només es serveix per taules completes
Aperitius
Ostra escabetxada citrica, amb un brou curt d'au, sopa d’hibiscus i coco, amb granissat de ravenets
Quallada “d’espardenyes” i salsa iodada al caviar de Beluga

Tartare de calamar amb suc de poma verda i emulsié de regaléssia
Mar & muntanya amb un consomé de verdures i tubercles oblidats

Duo de carabineros amb alvocat, api, tomaquet i menta

Ravioli de crustacis i la seva esséencia, burrata i xampany

Besuc rostit amb ragu de cargols de mar i escopinyes en un fons de nécora, crema fina de festuc i anis estrellat
Llom de cabirol marinat, arrels a la tofona, crema de amarena, radicchio de Treviso i pebre rosa
Cremos d’alfabrega, llima i bergamota
Xocolata vegetal

Petits-fours

345€

Per la complexitat dels nostres plats no ens és possible esmentar tots els ingredients.

Els preus inclouen el 10% d'IVA.



