MENU DE MEDIODIA

Sélo se sirve en mesas completas de miércoles a viernes
Aperitivos

Ostra escabechada citrica con un caldo corto de ave, sopa de hibiscus y coco, con granizado de rabanitos
o
Carbonara a las finas hierbas, cigala y papada ibérica con yema curada al Jerez

Risotto de remolacha, ajo negro, sal de macadamia y caviar Oscietra
o
Velouté de lenguado y limén amargo, guisantes lagrima y callos de bacalao sobre un puré de patata
fermentada y tomate confitado

Manitas de cerdo Duroc con picadita mediterranea, tocineta ibérica, alcaparras y raifort
o
Solomillo de vaca al carbdn, berza estofada, maiz ahumado y tubérculos con salsa de chalota al Oporto

Esferas de canela, mandarina y rosas
o

Sorbete de jengibre y fruta de la pasion, coco y zanahoria
o

Pastel de chocolate caliente al 70% con helado de té Earl Grey
0

Cacahuete, tamarindo, platano y mantequilla tostada

Petits-fours

225€

Debido a la complejidad de nuestros platos no nos es posible mencionar todos los ingredientes.

Los precios incluyen 10% de IVA.



