MENU DE MIGDIA

Nomeés es serveix per taules completes
Aperitius

Ostra escabetxada citrica, amb un brou curt d'au, sopa d’hibiscus i coco, amb granissat de ravenets
o
Carbonara a les fines herbes, escamarla i papada iberica amb rovell curat al Xeres

Risotto de remolatxa, all negre, sal de macadamia i caviar Oscietra
o
Velouté de llenguado i llimona amarga, pésols llagrima i calls de bacalla sobre un puré de patata fermentada i
tomaquet confitat

Peus de porc duroc amb picadeta mediterrania, cansalada ibérica, taperes i raifort
o
Filet de vaca al carbd, col estofada, blat de moro fumat i tubercles amb salsa de escalunya al Porto

Esferes de canyella, mandarina i roses
o
Sorbet de gingebre i fruita de la passid, coco i pastanaga
o
Pastis de xocolata calent, cacau al 70% amb gelat de te ear/ grey
o
Cacauet, tamarinde, platan i mantega torrada

Petits-fours

225€

Per la complexitat dels nostres plats no ens és possible esmentar tots els ingredients.

Els preus inclouen el 10% d'IVA.



