Les segilients preparacions son concebudes per ser degustades en tres o quatre mossos,
ja que d’una altra manera perdrien I'esperit amb qué van ser creades

Lamines de presa ibérica temperades sobre quallada de foie-gras, tarama d’ostra i gelat de mostassa 52€

Duo de carabineros amb alvocat, api, tomaquet i menta 68€

Tartare de calamar amb suc de poma verda i emulsié de regaléssia 52€

Carbonara a les fines herbes, escamarla i papada iberica amb rovell curat al Xerés 68€

ENTRANTS

La nostra amanida tot vegetal, petals, brots i herbes 65€
Ravioli de crustacis i la seva esséncia, burrata i xampany 78€
Risotto de fonoll, llagosta i percebes 78€

Risotto de remolatxa, all negre, sal de macadamia i caviar Oscietra 62€

Pastanaga, pinyons i verdures a la sal 64€

Per la complexitat dels nostres plats no ens és possible esmentar tots els ingredients.

Els preus inclouen el 10% d'IVA.



PEIXOS

Turbot a la brasa amb liquat de bledes, xicoira i algues 82€

Besuc rostit amb ragu de cargols de mar i escopinyes en un fons de nécora, crema fina de festuc i
anis estrellat 85€

Velouté de llenguado i llimona amarga, pésols llagrima i calls de bacalla sobre un puré de patata fermentada i
tomaquet confitat 85€

CARNS

Colomi de Les Landes al seu suc, melmelada de taronja i carbassa amb tocs acidulats 82€

Filet de vaca al carbd, col estofada, blat de moro fumat i tubercles amb salsa de escalunya al Porto 82€

Llom de cabirol marinat, arrels a la tofona, crema de amarena, radicchio de Treviso i pebre rosa 82€

Per la complexitat dels nostres plats no ens és possible esmentar tots els ingredients.

Els preus inclouen el 10% d'IVA.



POSTRES

Recomanem demanar-los a l'inici de I'apat

Esferes de canyella, mandarina i roses 45€

Sorbet de gingebre i fruita de la passid, coco i pastanaga 45€

Pastis de xocolata calent, cacau al 70% amb gelat de te ear/ grey 45€

Cacauet, tamarinde, platan i mantega torrada 45€

Per la complexitat dels nostres plats no ens és possible esmentar tots els ingredients.

Els preus inclouen el 10% d'IVA.



