
El teu moment dolç
Tu momento dulce | Your sweet moment
11:00h-19:00h | 11:00am-7:00pm

Brioixeria
Bollería
Pastry  |  4 

Galeta
Galleta
Cookie  |  4 

Pastís del día
Tarta del día
Cake of the day  |  6 

Servei de cafè
Servicio de café
Coffee as you wish  |  5 

Suc de taronja natural
Zumo de naranja natural recién exprimido
Freshly squeezed fresh orange juice  |  6

Flower Power
Suc cold-press de poma, espinacs, api, gingebre i llima
Zumo cold-press de manzana, espinacas, apio, jengibre y lima
Cold-press juice of apple, spinach, celery, ginger and lime  |  6

Ginger Boy
Suc cold-press de poma, pinya, gingebre i llimona
Zumo cold-press de manzana, piña, jengibre y limón
Cold-press juice of apple, pineapple, ginger and lemon  |  6

IVA inclòs | IVA incluido | VAT included
Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros VEGETARIAN  | GLUTEN FREE  | VEGAN



Carta
Olives marinades
Olivas marinadas | Marinated olives  |  4 

Ametlles salades amb tòfona
Almendras saladas con trufa | Salted almonds with truffle  |  7 

Gilda d’anxoves (1 unitat)

Gilda de anchoas (1 unidad) | “Gilda” of anchovies (1 unit)  |  3,2 

Gilda de pop (1 unitat)

Gilda de pulpo (1 unidad) | Octopus “Gilda” (1 unit)  |  3,5   

Patates xips amb tòfona
Patatas chips con trufa | Potato chips with truffle  |  4,5

Patates xips al punt de sal
Patatas chips al punto de sal | Potato chips with salt  |  4,5

Escopinyes
Berberechos | Cockles  |  18

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche | Marinated mussels  |  12

Pa de coca torrat amb tomàquet i oli d’oliva verge extra *  
Pan de coca tostado con tomate y aceite de oliva virgen extra 
Coca toasted bread with tomato and extra virgin olive oil  |  5 

Croquetes de pernil ibèric amb maionesa de tòfona (3 unitats) 
Croquetas de jamon ibérico con mayonesa de trufa (3 unidades) 
Iberian ham croquettes with truffle mayonnaise (3 units)  |  10,5 

“Montadito” de pernil ibèric acompanyat de pa amb tomàquet * 
Montadito de jamón ibérico acompañado de pan con tomate 
Iberian ham with tomato bread  |  16 

Patata rústica amb maionesa de llima, mostassa, espelette i tàpera fregida  
Patata rústica con mayonesa de lima, mostaza, espelette y alcaparra frita  
Rustic potato with lime mayonnaise, mustard, espelette and fried caper  |  12 

Selecció de formatges catalans ecològics, cremós de tòfona i torrades de pa 
amb panses i nous *  
Selección de quesos catalanes ecológicos, cremoso con trufa y tostas de pan 
con pasas y nueces    
Selection of organic Catalan cheeses, creamy cheese with truffle and toasted bread 
with raisins and nuts  |  22 

IVA inclòs | IVA incluido | VAT included
Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros * Opció sense gluten | Opción sin gluten | Gluten free option



Entrepà vegetal amb burrata, tomàquet confitat i enciam amb patates xips 
al punt de sal *  
Bocata vegetal con burrata, tomate confitado y lechuga con patata chips
al punto de sal    
Vegetable sandwich with burrata, tomato confit and lettuce 
with salted potato chips  |  16,50

Bokata Martintxo by MB, filet de vaca gallega amb crema de sardineta
i patates fregides *  
Bokata Martintxo by MB, solomillo de vaca gallega con crema de sardinilla
y patatas fritas  
Martintxo sandwich by MB, Galician beef tenderloin with creamy sardine sauce  |  22

“Mollete” de Pastrami casolà amb piparra fumada i mostassa, amanida de ruca 
i parmesà *  
Mollete de Pastrami casero con piparra ahumada y mostaza, ensalada de rúcula 
y parmesano  
Sandwich of homemade Pastrami with smoked piparra and mustard, arugula
and parmesan salad  |  19

Hamburguesa gourmet de wagyu amb tocineta fumada, formatge manxec, 
paté de bolets i tòfona amb xips de moniato    
Hamburguesa gourmet de wagyu con tocineta ahumada, manchego, paté de setas y 
trufa con chips de boniato   
Gourmet wgyu burger with smoked bacon, manchego cheese, mushroom and truffle 
pâté and sweet potato chips  |  25

Postre | Postre | Dessert
Pannacotta d’avellana amb pa de pessic de cacau, praliné i gelat de cafè
Pannacotta de avellana con bizcocho de cacao, praliné y helado de café 
Hazelnut pannacotta with cocoa and praline sponge cake and coffee ice-cream  |  12 

Sopa de lychee amb cremós d’alfàbrega, maduixa fresca i gelat de iogurt   
Sopa de lychee con cremoso de albahaca, fresa fresca y helado de yogur   
Lychee soup with creamy basil, fresh strawberries and yogurt ice-cream  |  12 

Semiesfera de cremós de xocolata amb salsa de fava tonka i gelat de vainilla *   
Semiesfera de cremoso de chocolate con salsa de haba tonka y helado de vainilla    
Chocolate creamy semi sphere with tonka bean sauce and vanilla ice cream  |  12

Selecció de gelats i sorbets *
Selección de helados y sorbetes | Selection of ice-creams and sorbets  
1 bola | scoop |  5 
2 boles | bolas | scoops |  9

IVA inclòs | IVA incluido | VAT included
Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros * Opció sense gluten | Opción sin gluten | Gluten free option

VEGETARIAN  | GLUTEN FREE  | VEGAN


