
Brunch de Nouvel An 
0 1 | 0 1 | 2 6  -  d e  1 3 h  à  1 6 h

Coupe de Mim Rosé Brut Reserva en guise de bienvenue 

SÉLECTION DE PLATS FROIDS AU BUFFET
Salade russe à l’anguille fumée  
Montaditos basques du jour 
Cornets garnis de parmesan et truffe 
Tartelettes au foie gras et terrine de pintade 
Charcuteries artisanales avec pain à la tomate 
Tartare de saumon fumé et mariné aux pickles 
Verrines salées assorties et "gildas"
Sélection de fromages avec coing frais et fruits

SÉLECTION DE PLATS CHAUDS SERVIS À TABLE 
Croquette de jambon ibérique avec mayonnaise à la truffe 
Araignée de mer façon donostiarra gratinée 
Taco de thon frais, écume de marmitako   
Cannelloni de queue de boeuf, béchamel aux champignons des bois  
Entrecôte de boeuf maturée, piments de Padrón 

SÉLECTION DE DOUCEURS 
Gâteau basque 
Nougats et "neulas" 
Desserts spéciaux du Nouvel An 
Fruits frais 

BAR À COCKTAILS
Eau minérale, café et infusions
Sélection de cocktails:
Mimosa, Hugo Spritz, Martini Fiero Spritz, Floreale Spritz 
(Martini Floreale sans alcool), Pomelo Vibrante (Martini Vibrante sans alcool), Grand 
Marnier Sidecar

95 € 
TVA incluse
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