


ENTRANTES /ENTRANTS
TRILOGIA DE ATUN: 28€
MADURADO, O-TORO, AKAMI
Trilogia de Tonyina:
Madurada, O-toro, Akami
OSTRAS FINE CLAIRE N°<°1 5€
Ostres Fine Claoire N°1
CANGREJO CONCHA BLANDA 22¢€
Y HUEVO “ONSEN”

Cranc closca tova
i ou “onsen’”
GYOZAS DE CERDO 12€
ARTESANAS
Gyozes de porc artesanes
GYOZAS DE WAGYU 16¢€
Y SETAS
Gyozes de wagyu 1 bolets
GYOZAS DE BACALAO NEGRO 16¢€
Gyozes de bacallda negcre
TARTAR DE ATUN 28¢€
Tartoar de Ttonyina
CABALLA MARINADA Y HUMO 14¢€
Verat marinat 1 Tum
SOPA DE MISO 7€
Sopa de miso
CHAWANMUSHI CLASICO 16¢€
Chawanmushi cldassic
ALMEJAS AL SAKE 16€
Cloisses al sake
CAST I.V.A. INCLUIDO
Cat I.V.A. 1nclos

GUARNICIONES/GUARNICIONS

GOHAN
Bol de arroz / arrcds

ENSALADA WAKAME
Alga wakame + salsa
gomae

NASU DENGAKU
Berenjena / Alberginia

TEMPURA Y KARAAGH

TEMPURA DE VERDURAS
Tempura de verdures

TEMPURA DE LANGOSTINOS
Tempura de llagostins

KARAAGE DE POLLO

DE CORRAL

Kaoraage de pollastcre
de corral

ROLLS

MAKT DE NEGITORO:ATUN
Hosomaki1 de tonyina

UNAGI TEMPURA
URAMAKT : ANGUILA
Uramaki d’ anguila

SAKE URAMAKT:
SALMON ECO
Uramakidi salmdé eco

MAGURO FUTOMAKT:
ATUN PICANTE
Futomaoki de tonyina
pilcant

7€

7€

7€

14€

18¢€

14€

14€

18¢€

14¢€

18¢€

SASHIMT

SASHIMI MORIAWASE 38¢€
Toro, Akami, Sake &
Hiramasa

SASHIMI DE CRUSTACEOS 28¢€
Sashimi de crustacis

4 variedades /

4 varietats

SASHIMI DEL CHEF 35¢€
Sashimi del xeTf

4 variedades /

4 varietats

NTIGIRIS

NIGIRT MORIAWASE 32€
4 VARIEDADES / 8 PIEZAS

Viedira, Sake, Akami &
Gamba
NIGIRIS DEL CHEF 35€

Nigiris del xef
4 variedades /
4 varietats

NITGIRIS DE TORO: 12€
VENTRESCA DE ATUN

Nigiris de

ventresca de tonyina

NIGIRIS DE WAGYU 16€
Nigiris de wagyu

SALMONETE OSHI-ZUSHI 19€
Moll de roca oshi-zushi

CADA DIA TENEMOS UNA NUEVA
SELECCION DE NIGIRIS DE

MERCADO, PREGUNTE POR ELLOS.

Cada dia tenim una nova
seleccidé de nigiris de
merccat, demaneu per ells.

MOCHIS

COULANT MATCHA
HELADO DE ARROZ
Coulant matxa
gelaot d'arrcos

HANAMI: POSTRES DE
PRIMAVERA

POSTRES

.5€

.5€

.5€

ROBATA Y PRINCIPALES

YAKITORI DE

POLLO DE PAYES
Yokitori de pollastcre
de corral

TARA : BACALAO MISO
Bacalld negre miso

TATAKI DE KAMATORO
Tataki de Kamatoro

PULPO SUNOMONO
Pop Sunomono

UNAGI KABAYAKI:
ANGUILA Y ARROZ
Anguila kabayakz
sobre 11it d’arrcos

AUTENTICO WAGYU
MIYAZAKI A5
Autentic Wagyu
Miyazaki A5

YAKISOBA DE
LANGOSTINOS

Yakisoba de llagostins

COSTILLA DE CERDO
36 HORAS MITARASHT
Costella de porc

36 hores mitarashi

GYUDON, TERNERA Y
ARROZ
Gyudon,
arros

vedella i

YAKIMESHI DE CALAMAR
Yakimeshi de calamadzx

KOMBU JIME RODABALLO
Kombu Jime turbot

KASUTERA CON HELADO
DE SHISO

Kasutera amb gelat
de shiso

TARTA DE QUESO

CON HELADO

DE WHISKEY

Pastis de formatge
amb gelat de whiskey

18¢€

38¢€

36¢€

26€

32¢€

78¢€

28¢€

32¢€

28¢€

26€

31€

.5€

.5€
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