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RESTAURANT&BAR

BEBIDAS - DRINKS

AGUA % & GAS % - STILL & SPARKLING WATER 4
REFRESCOS - SOFT DRINKS 5
ZUMOS EMBOTELLADOS - BOTTLED JUICES 6
CERVEZA - BEER 6
VERMUT - VERMOUTH 6
ZUMO DE NARANJA NATURAL - FRESH ORANGE JUICE 8
SANGRIA O TINTO DE VERANO 9

CAFE Y TE - COFFEE & TEA

SOLO - CORTADO - LATTE - CAPUCCINO 6
TES E INFUSIONES - HERBAL TEAS & INFUSIONS 6
VIENESSE - FRAPPE - AFFOGATO - IRISH 77

COCTELERIA - COCKTAILS

MOJITO CLASSIC - MARACUYA - FRESA 15/17
RON/RHUM - PASSIONFRUIT - STRAWBERRY

FRESH MANGO & PINEAPPLE 16
RON/RHUM

PALOMA 16
TEQUILA - POMELO/GRAPEFRUIT

LONG ISLAND ICE TEA 16
GIN - VODKA - RON/RHUM - TRIPLE SEC - COLA

BLOODY MARY 16
VODKA

GINGER & PASSION CAIPIRINHA 16

CACHACA - GENGIBRE - MARACUYA

PORNSTAR MARTINI 18
VODKA - MARACUYA/PASSIONFRUIT - VAINILLA/VANILLA

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED
TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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BOCADOS - BITES

NUESTRA CROQUETA DE JAMON IBERICO
OUR IBERIAN HAM CROQUETTE

CROQUETA DE QUESO STILTON Y GOUDA ANEJO
STILTON & AGED GOUDA CHEESE CROQUETTE

BRIOCHE, MANTEQUILLA DE AJO ASADO Y ANCHOA
ANCHOVY - ROASTED GARLIC & BUTTER BRIOCHE

GILDA XL DE BOQUERON Y ANCHOA
MARINATED & SALT-CURED ANCHOVY XL “GILDA”

CLASICOS - CLASSICS

TORTILLA DE PATATAS CON CEBOLLA
SPANISH POTATO & ONION OMELETTE

NUESTRAS BRAVAS Y MAYONESA DE AJO NEGRO
BLACK GARLIC MAYONNAISE & BRAVAS

ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA DE ATUN
OLIVIER SALAD WITH TUNA BELLY

TARTAR DE ATUN ROJO
RED TUNA TARTAR

STEAK TARTAR, PONT NEUF Y TOSTAS
STEAK TARTAR, PONT NEUF POTATOES & TOASTS

JAMON IBERICO DE BELLOTA CON COLINES DE CRISTAL
IBERIAN ACORN HAM WITH BREADSTICKS

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED

3/ud

3/ud

4/ud

5/ud

12/16

13

14

23

26

34

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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PARA COMENZAR - TO START WITH...

RIGATONI AL PESTO, TOMATES SECOS Y PARMESANO
PESTO RIGATONI W/ PARMESAN CHEESE & DRIED TOMATO

TOMATE ROSA CON MANGO, PAPAYA, AGUACATE, Y

SALSA DE ACEITUNAS NEGRAS
PINK TOMATO WITH MANGO, PAPAYA, AVOCADO AND BLACK
OLIVES SAUCE

SALMOREJO CREMOSO DE TOMATE AMARILLO,

MANGO Y LANGOSTINOS AL AJILLO
YELLOW TOMATO COLD CREAM, MANGO & GARLIC SHRIMPS

VICHYSSOISE, PUERROS ASADOS Y JAMON
VICHYSSOISE, GRILLED LEEKS & IBERIAN HAM

DEL MAR - FROM THE SEA
PULPO A LA GALLEGA Y PARMENTIER
“GALICIAN STYLE” OCTOPUS AND POTATO PARMENTIER

MERLUZA, PISTO MANCHEGO Y CHIPS DE ARROZ
HAKE WITH “SPANISH RATATOUILLE” AND RICE CHIPS

LUBINA CON PUERROS CONFITADOS Y TARTARA
SALMON WITH CONFIT LEEK AND TARTAR SAUCE

DE LA TIERRA - FROM THE LAND

CANELON DE PATO Y MANZANAS CON FOIE
DUCK & APPLE CANNELLONI WITH FOIE

HAMBURGUESA DE VACUNO, MERMELADA DE TOMATE,

JAMON, QUESO MANCHEGO Y RUCULA
BEEF BURGER, TOMATO JAM, IBERIAN HAM, MANCHEGO CHEESE &
ARUGULA

ARROZ MELOSO DE PLUMA IBERICA Y ALCACHOFAS
IBERIAN PORK “PLUMA” & ARTICHOKES RICE

CORDERO CON SETAS DE TEMPORADA AL AJILLO
LAMB WITH MUSHROOMS & GARLIC

LOMO BAJO DE TERNERA 200GR CON PIMIENTOS DE

PADRON Y PATATAS FRITAS
200GR STRIPLOIN STEAK WITH PADRON PEPPERS & FRENCH FRIES

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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UN DULCE FINAL - A SWEET ENDING

MINITRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE - 6 UDS
HOMEMADE CHOCOLATE MINITRUFFLES - 6 UNITS

CARPACCIO DE PINA - HELADO DE ALBAHACA
PINEAPPLE CARPACCIO - BASIL ICECREAM

MILHOJAS DE NATA' Y CREMA - HELADO DE GALLETA
TRADITIONAL MILFEUILLE - COOKIES ICECREAM

MANZANA'Y CANELA
APPLE & CINNAMON

“SOUFFLE” DE AVELLANA, MIEL Y CACAO
HAZELNUTS “SOUFFLE", HONEY & COCOA

O NO TAN FINAL... - THE REAL END?

LIMONADA CASERA - FRUTOS ROJOS
HOMEMADE LEMONADE - WITH RED BERRIES

SPRITZ & CO
APEROL O CAMPARI O LIMONCELLO

STRAWBERRY FROZEN DAIKIRI
RON/RHUM

ESPRESSO MARTINI
VODKA - CAFE/COFFEE

OTRAS BEBIDAS - OTHER DRINKS

10

10

12

8/10

14

16

16

CLIENTES CON ALERGIAS O INTOLERANCIAS

L]
E :H-.F '—ll E ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICION DE LOS
L)
g g
T .. L] .

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED

INFORMACION ESPECIFICA DE LOS PRODUCTOS QUE

n _I.-ib- OFRECE. CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.
L)

|++- WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY
# POSSIBLE ALLERGIES OR INTOLERANCES,
SPECIFIC INFORMATION ABOUT THESE
L] r. PRODUCTS. PLEASE, ASK OUR STAFF.

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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