
****

INCLUYE LA BEBIDA OFICIAL DEL MENÚ
INCLOU LA BEGUDA OFICIAL DEL MENÚ

Menu Official Drink Included

PASSEIG DE GOURMETS
DEL  7  AL  17   DE    MARÇ   DE  2024

CARPACCIO DE LUBINA SALVAJE, HABITAS FRESCAS Y CÍTRICOS
CARPACCIO DE LLOBARRO SALVATGE, FAVETES FRESQUES I CÍTRICS

***

Creamy Barnacle Rice
***

JARRETE DE TERNERA CONFITADO 24 HORAS CON SALSA DE SU TUÉTANO
JARRET DE VEDELLA CONFITAT 24 HORES AMB SALSA DEL SEU MOLL

Beef Shank 24-hour Confit with Bone Marrow Sauce
***

SETAS DULCES
BOLETS DOLÇOS

Sweet Mushrooms

***

ARROZ MELOSO DE PERCEBES

Wild Sea Bass Carpaccio, Fresh Broad Beans and Citrus Fruits

CREMA DE FOIE CON ALITAS DE PATO LAQUEADAS
CREMA DE FOIE AMB ALETES D'ÀNEC LACAT

Foie Cream with Lacquered Duck Wings

ARRÒS MELÓS DE PERCEBES

55 €
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL EN CASO DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS.

CONSULTEU AL NOSTRE PERSONAL EN CAS D' AL·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES.

IN CASE OF ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE, ASK OUR STAFF.


