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STARTERS / ENTRÉES 

TUNA TRILOGY,
AGED,O-TORO,AKAMI
Trilogie du thon,
Vieilli, O-Toro, Akami

OYSTERS
Huîtres
(Naturel, Yuzu ou
Daikon Oroshi)

SOFTSHELL CRAB AND
ONSEN EGG
Crabe à coquille molle 
et oeuf «onsen»

ARTISANAL PORK GYOZAS
Gyozas artisanaux 
au porc

WAGYU & MUSHROOM GYOZAS
Gyozas au wagyu et
champignons 

BLACK COD GYOZAS
Gyozas au morue noire

MACKEREL MARINATED 
AND SMOKE
Maquereau marinée 
et fumée

TORO TARTAR 
Tartar de toro

CLASSIC CHAWANMUSHI 
Chawanmushi classique

MISO SOUP 
Soup de miso 

28€

5€

22€

12€

16€

16€

14€

28€

16€

7€

TEMPURA

VEGETABLES TEMPURA 
Tempura de légumes

KING PRAWN TEMPURA 
Tempura de crevettes

FREE-RANGE CHICKEN 
KARAAGE
Karaage de poulet 
fermier

14€

18€

14€

SASHIMI

ECO SALMON SASHIMI 
Sashimi de saumon eco

TUNA SASHIMI 
Sashimi de thon 

TUNA TORO SASHIMI 
Sashimi de thon toro

TUNA CHUTORO 
SAKE SASHIMI
Sashimi de thon
chutoro sake

SASHIMI TOKUSEN 
Sashimi Tokusen,
3 variétés
 
SASHIMI MORIAWASE: 
CHEF’S CHOICE
Tokusen moriawase les 
meilleurs pièces 
du jour, 4 variétés

12€

15€

17€

17€

32€

38€

ROLLS

NEGITORO HOSOMAKI:
TUNA
Hosomaki de thon

UNAGI URAMAKI:
EEL
Uramaki d’anguille 

SAKE URAMAKI:
SALMON
Uramaki de saumon

MAGURO FUTOMAKI:
SPICY TUNA
Futomaki de thon épicé

14€

18€

14€

18€

NIGIRIS

SUZUKI NIGIRIS: 
SEA BASS
Nigiris de bar 

SABA NIGIRIS: 
MACKEREL 
Nigiri de maquereau

AJI NIGIRIS: 
HORSE MACKEREL
Nigiri de chinchard

HOTATE NIGIRIS: 
SCALLOP 
Nigiri de Saint Jacques

UNAGI NIGIRIS: 
EEL
Nigiri d’anguille 

MAGURO NIGIRIS:
TUNA 
Nigiri de thon 

TORO NIGIRIS: 
TUNA BELLY FILLETS 
Nigiri de ventreche
de thon

SAKE NIGIRIS: 
SALMON
Nigiri de saumon 

WAGYU NIGIRIS
Nigiri de wagyu 

MORIAWASE NIGIRIS: 
8 PIECES OF 
ASSORTED NIGIRIS OF
THE SUSHIMAN’S CHOICE 
Nigiris moriawase: 
8 pièces de Nigiris 
sélectionnées par 
notre sushiman

9€

8€

8€

9€

9€

8€

12€

7€

16€

32€

ROBATA & MAIN COURSE

18€

38€

36€

26€

32€

78€

28€

32€

28€

26€

DESSERTS

MOCHIS 

MATCHA COULANT 
WITH RICE 
ICE CREAM 
Coulant au matcha 
avec glace au riz 

SPRING DESSERT
Dessert de printemps

CHEESECAKE WITH 
WHISKEY ICE CREAM 
Cheesecake avec 
glace au whisky

KASUTERA WITH 
SHISO ICE CREAM 
Kasutera avec 
glace au shiso

6.5€

9.5€

9.5€

9,5€

9.5€

VAT included
TVA incluse

GUNKAN 

12€

12€

IKURA:SALMÓN EGGS
Eufs de saumon

IKA: SQUID
Calmar

WE HAVE A NEW
SELECTION OF MARKET
NIGIRIS EVERY DAY. 
ASK ABOUT THEM.

CHAQUE JOUR NOUS
AVONS UNE NOUVELLE
SÉLECTION DE NIGIRIS
DU MARCHÉ, 
RENSEIGNEZ-VOUS À
LEUR SUJET.

FREE-RANGE CHICKEN
YAKITORI
Yakitori de poulet
fermier

TARA:
MISO BLACK COD 
Morue noire marinée
au miso

KAMATORO TATAKI
Kamatoro tataki 

OCTOPUS SUNOMONO
Pieuvre Sunomono

UNAGI KABAYAKI: 
EEL ON A BED OF 
RICE AND ITS SAUCE
Anguille Kabayaki
dans un lit de riz 
et sauce

AUTHENTIC WAGYU 
MIYAZAKI A5
Authentique wagyu 
miyazaki a5

PORK RIBS 36 
HOURS MITARASHI 
Côte de porc 36 
heures mitarashi

BEEF AND RICE
GYUDON
Gyudon de boeuf
avec du riz

SQUID YAKIMESHI
Yakimeshi au
calamar

CRYFISH
YAKISOBA
Yakisoba de 
langoustine

MENÚ OMAKASE

MENU 90€
TUNA TRILOGY
Trilogie du thon
SASHIMI MORIAWASE
NIGIRI MORIAWASE
1 GUNKAN
1 TEMAKI
2 MAIN COURSES
2 Plats principaux
DESSERT
PETIT FOUR

WATER AND COFFEE
Eau et café

3 GLASSES OF
WINE/SAKE (+€18)
3 verres de
vin/sake (+18€)

MENU 85€
TUNA TRILOGY
Trilogie du thon
SASHIMI MORIAWASE
NIGIRIS MORIAWASE
1 GUNKAN
1 MAIN COURSE
1 Plats principaux
DESSERT
PETIT FOUR

WATER AND COFFEE
Eau et café

3 GLASSES OF
WINE/SAKE (+€18)
3 verres de
vin/sake (+18€)


