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RESTAURANT&BAR

CARTA

MADRID
CROQUETAS DE JAMON IBERICO 3/u.
IBERIAN HAM CROQUETTES
CROQUETAS DE QUESO STILTON 3/u.

Y GOUDA ANEJO
STILTON CHEESE AND AGED GOUDA CROQUETTES

CROQUETAS DE CHISTORRA Y MIEL CON 3/u.

CEBOLLA CARAMELIZADA

CHISTORRA (CHORIZO) AND HONEY WITH CARAMEL ONION
CROQUETTES

MILHOJAS DE PATATA CRUJIENTE, BRAVA'Y ALIOLI 14
MILLE-FEUILLE WITH CRUNCHY, SPICY AND GARLIC POTATO

TORTILLA ESPANOLA CON CEBOLLA (GRANDE/PEQ.)  15/712
SPANISH POTATO & ONION OMELETTE (LARGE/SMALL)

JAMON IBERICO DE BELLOTA CON COLINES DE CRISTAL 37
IBERIAN ACORN HAM WITH BREADSTICKS

SURTIDO DE QUESOS CON TOSTAS 20
ASSORTED CHEESE AND TOASTS

TORREZNOS CON REVOLCONA 13
PORK CRACKLINGS WITH POTATO

CREMA DE BOLETUS Y CHAMPINON CON 14

HUEVO POCHE Y FOIE

BOLETUS AND MUSHROOM CREAM WITH
POACHED EGG AND FOIE

CREMA DE CALABAZA CON VIEIRAY QUESO FETA 6
PUMPKIN CREAM WITH SCALLOP AND FETA CHEESE

CALLOS A LA MADRILENA 14
MADRID TRADITIONAL “CALLOS” STEWED TRIPE

TOMATE ROSA CON MANGO, PAPAYA, AGUACATE 15
Y SALSA DE ACEITUNAS NEGRAS

PINK TOMATO WITH MANGO, PAPAYA, AVOCADO
AND BLACK OLIVES SAUCE

ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA DE ATUN 12
OLIVIER RUSSIAN SALAD WITH TUNA BELLY

I.V.A. INCLUIDO - TAX INCLUDED
SERVICIO DE PAN - 2.00 EUR - BREAD SERVING



ALCACHOFAS EN FLOR CON ACEITE DE OLIVA 14
FLOWERING ARTICHOKES WITH OLIVE OIL

TARTAR DE ATUN ROJO SALVAJE CON 23

VINAGRETA DE SOJA
WILD BLUEFIN TUNA TARTAR WITH SOY VINAIGRETTE

BUNUELOS DE BACALAO CON MIEL Y LIMON 17
COD FRITTERS WITH HONEY AND LEMON

PULPO A LA GALLEGA CON PARMENTIER 23
OCTOPUS "GALICIAN STYLE' WITH PARMENTIER

SALMON CON CINTAS DE CALABACIN Y PESTO 21
SALMON WITH ZUCCHINI AND PESTO

TAGLIATELLE AL HUEVO EN SALSA DE CARABINEROS 22

CON CHIPIRONES, LANGOSTINOS Y PARMESANO

TAGLIATELLE ALL'UOVO WITH CARDINAL PRAWNS, SQUIDS,
SHRIMPS AND PARMESAN CHEESE SAUCE

RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS DE TEMPORADA 21
VEGETABLES AND SEASONAL MUSHROOMS RISOTTO

TARTAR DE SOLOMILLO CON PATATAS Y TOSTAS 25
SIRLOIN TARTAR WITH FRENCH FRIES AND TOASTS

HAMBURGUESA DE VACUNO CON PAN BRIOCHE 19
BEEF BURGER WITH BRIOCHE BREAD

CORDERO CON SETAS AL AJILLO Y PURE DE CELERI 24
LAMB WITH MUSHROOMS, GARLIC AND CELERI PUREE

PINTADA RELLENA DE FOIE, QUINOA AL CURRY 23
SALTEADA Y SU VELOUTE

GUINEA FOWL STUFFED WITH FOIE, CURRY QUINOA
AND VELOUTE

SOLOMILLO DE VACUNO Y 26
PUERRO CONFITADO A LA PLANCHA CON ROMESCO
VEAL FILET WITH CONFIT LEEK AND ROMESCO

CANELON DE PATO Y MANZANAS GRATINADAS 17

CON FOIE
DUCK CANELLONI AND GRATIN APPLES WITH FOIE

I.V.A. INCLUIDO - TAX INCLUDED
SERVICIO DE PAN - 2.00 EUR - BREAD SERVING
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RESTAURANT&BAR

POSTRES

DESSERTS

COULANT DE CHOCOLATE 10
CON HELADO DE VAINILLA
CHOCOLATE COULANT WITH VANILLA ICE CREAM

BRIOCHELLE CARAMELIZADO CON 10

HELADO DE FRESAS

CARAMELIZED BRIOCHELLE WITH
STRAWBERRY ICE CREAM

TARTA DE QUESO FLUIDA CON 10
HELADO DE SPECULOS
FLUID CHEESECAKE WITH SPECULA ICE CREAM

CARPACCIO DE PINA CON 9
HELADO DE ALBAHACA
PINEAPPLE CARPACCIO WITH BASIL ICE CREAM

TATIN TEMPLADO DE MANZANA CON 10

HELADO DE CANELA
WARM APPLE TATIN WITH CINNAMON ICE CREAM
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RESTAURANT&BAR

BEBIDAS

DRINKS

ESCANEAR PARA VER TODAS LAS BEBIDAS Y COCTELES
SCAN TO SEE ALL DRINKS & COCKTAILS

ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICION DE LOS CLIENTES CON ALERGIAS O
INTOLERANCIAS INFORMACION ESPECIFICA DE LOS PRODUCTOS QUE OFRECE.
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY POSSIBLE ALLERGIES OR
INTOLERANCES, SPECIFIC INFORMATION ABOUT THESE PRODUCTS.
PLEASE, ASK OUR STAFF.

.V.A. INCLUIDO - TAX INCLUDED
SERVICIO DE PAN - 2.00 EUR - BREAD SERVING
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