




Espero que disfruten
de la degustación de cada vino
de esta carta tanto como yo
he disfrutado elaborándola.

Maitre Mas Tapiolas.

Félix Morallón Velasco.



V I N S  E S C U M O S O S 

D . O .  C A V A

AGUSTÍ  TORELLÓ  MATA BARRICA GRAN RESERVA _________62 €
Macabeo
Bodega:  Agust í  Tore l ló  Mata  (Sant  Sadurn í  D ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  f ina  y  abundante .

Aroma a manzana verde ,  tostados y  espec ies .

Es  ampl io ,  aromát ico ,  seco y  cremoso.

GRAMONA IMPERIAL “Gran Reserva”  (Brut ) ________________52 €
Macabeo ,  Xare l . lo ,  Chardonnay
Bodega:  Gramona (Sant  Sadurn í  D ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  f ina  con buena presenc ia .

Aromas a  manzana a l  horno ,  f lor  b lanca ,  mazapán .

Es goloso ,  muy sedoso con f ina l  largo de recuerdos a  panader ía .

JUV É & CAMPS “Mi l les imé” Reserva (Brut ) _________________49 €
Chardonnay
Bodega:  Juvé&Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  f ina  y  abundante .

Aroma a melocotón ,  f lores  secas ,  mie l  y  pan tostado .

En boca es  intenso ,  amable ,  equi l ibrado y  f ruta l ,

con ret ro  gusto  que recuerda a l  br ioche .

ESSENTIAL (Brut )  _________________________________________32 €
Xare l . lo  100%
Bodega:  Juvé & Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  media  y  presente .

Aromas a  h inojo ,c r í t icos  y  romero ,

En boca entra  goloso ,  pasa cremoso y  f ruta l ,

con f ina l  ba lsámico que a larga e l  gusto .

GRAN JUV É & CAMPS (Brut ) _______________________________72 €
Xare l . lo ,  Macabeo ,  Pare l lada ,  Chardonnay
Bodega:  Juve & Camps (  Sant  Sadurni  d ´Anoia-Barce lona)
Burbuja  de l icada y  f ina .

L igero  toque de Azahar  y  mie l  con mat ices  de panader ía .

En boca es  e legante ,  opulento ,  c remoso e  intenso .



PARXET (Brut  Nature) _____________________________________38 €
Pansa Blanca ,  Macabeo ,  Pare l lada
Bodega:  Parxet  (T iana-Barce lona)
Burbuja  f ina  y  presente .

Aromas c í t r icos ,  peras f rescas y  panader ía .

En boca es  muy seco ,  f resco y  de buen recorr ido

con f ina l  c í t r ico  y  de  a lmendras amargas .

RECAREDO  (Brut  Nature-Gran Reserva) ____________________49 €
Monast re l l ,  P inot ,  Garnacha
Bodega:  Recaredo (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  f ina  de presenc ia  media .

Aromas a  Hinojo ,  f ruta  b lanca y  notas ahumadas .

En boca es  muy seco ,  c remoso ,  e legante ,

largo y  f ina l  donde sa len las  a lmendras amargas .

ROV ELLATS BRUT IMPERIAL BRUT _________________________38 €
Macabeo ,Pare l lada ,Xare l - lo
Bodega:  Caves Rovel la ts
Burbuja  media  y  abundante .

Aromas a  manzana madura y  panader ía .

En boca es  goloso ,  vo luminoso ,  y  pers is tente .

HISTORIC  _________________________________________________42 €
Xare l - lo ,  Macabeo y  Pare l lada
Bodega:  Parés Bal tà
Burbuja  F ina y  l igeramente  amarga Aromas de f ruta  conf i tada ,

sut i les  toques de paste ler ía .

En boca es  e legante ,  f resco y  con una textura  untuosa que hace

que e l  carbónico sea un cosqui l leo  in f in i to .



E S C U M O S O S  R O S A T S

D . O . C A V A

CO NDE DE HARO (Brut  rosé) ______________________________ 51  €
Garnacha t inta
Bodega:  Muga ,  (Haro La R io ja )
Burbuja  f ina  y  de l icada .  Aroma a yogur  de  f resa ,  f rutos  ro jos ,
a lgo de mora y  c í t r icos  .
Entrada en boca muy agradable  con ac idez  media  a l ta ,  destacando 
aromas de f rutos  ro jos  y  c í t r icos .

ESSENTIAL PINO T N OIR BRUT _____________________________34 €
Pinot  Noi r
Bodega:  Juvé&Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  media  b ien integrada .
Aromas a  cerezas ,  cas is  y  bol ler ía .
En boca es  redondo ,  f ruta l ,  f resco y  largo en boca .

D . O .  C O N C A  D E L  R I U  A N O I A

RAVENTÓS I  BLANC de NIT  “Reserva”  (Brut )  _______________ 41  €
Macabeo ,  Xare l . lo ,  Pare l lada ,  Monast re l l
Bodega:  Raventós i  B lanc (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Burbuja  media  y  muy presente .
Aromas c í t r icos  y  cerezas .
En boca es  v ibrante ,  seco ,  f resco con toques minera les .

A . O . C .  C H A M P A G N E

BOLLINGER “Spécia l  Cuvée”  (Brut ) ________________________160 €
Pinot  Noi r ,  P inot  Meunier ,  Chardonnay
Bodega:  Maison Bol l inger  (Re ims ,  F ranc ia )
Burbuja  muy f ina y  abundante .
Aromas a  manzana a l  horno ,  br ioche ,  f rutos  secos y  tostados .
En boca es  f ino ,  e legante ,  equi l ibrado ,  largo y  pers is tente  con f ina l 
donde sa len las  a lmendras .

DO M PÉRIGNON “Vintage”  ______________________________ 340 €
Pinot  Noi r ,  Chardonnay
Bodega:  Möet  &  Chandon (Ëpernay ,  Franc ia )
Burbuja  f ina  y  muy integrada .
Aromas a  f ruta  p iña ,  ave l lanas tostadas ,  f lor  seca y  br ioche .
En boca es  de gran f inura ,  e legancia ,  equi l ibr io  y  muy largo
en boca ,  f ina l  que recuerda a  panader ía .



LOUIS ROEDERER CRISTAL “6 anys  de  cr iança en ampol la”  ___ 520 €
Pinot  Noi r ,  Chardonnay
Bodega:  Louis  Roederer  (Re ims ,  Franc ia )
Burbuja  muy f ina e  integrada .  Aromas c í t r icos ,  va in i l la ,  f lor  de  l is
y  crema paste lera .  En boca es  tenso ,  concentrado en aromas ,
de  textura  sedosa y  amable  y  f ina l  muy largo y  pers is tente .

MÖET & CHANDO N  “Imper ia l”  (Brut ) ______________________ 110 €
Pinot  Noi r ,  Chardonnay ,  P inot  Meunier
Bodega:  Möet  &  Chandon (Ëpernay ,  Franc ia )
Burbuja  f ina  y  constante
Aromas de f ruta  b lanca madura ,  paste ler ía
y l igeros ahumados y  anisados .

KRUG BRUT  ____________________________________________ 380 €
Chardonnay ,  P inot  Noi r ,  P inot  Meunier
Bodega:  Champagne Krug
Burbuja  f ina  y  e legante .
Aroma muy espec iado debido a l  largo t iempo en barr ica .
Cremoso en boca ,  f rutos  secos y  f ruta  conf i tada . 

RUINART  “Blanc  de  Blancs”   _____________________________ 155 €
Chardonnay
Bodega:  Maison Ruinar t  (Re ims ,  Franc ia )
Burbuja  f ina  y  e legante .
Aromas a  melocotón ,  f lor  de  v iña ,  f rutos  secos y  láct icos .
En boca es  suave ,  armonioso ,  redondo ,  f resco y  muy largo .

TAITTINGER (Bru t )   _ _____________________________________ 134 €
Pinot  Noi r ,  Chardonnay ,  P inot  Meunier
Bodega:  Ta i t t inger ,  maison (Reims ,  Franc ia )
Burbuja  f ina  y  muy presente .  Aromas a  n ísperos ,
pan de mantequi l la  y  f lores  b lancas .  En boca es  v ivaz ,  robusto
y t iene f ina l  largo ,  y  también de buena pers is tenc ia 

A . O . C .  C H A M P A G N E  ( R O S É )

MÖET & CHANDO N  “Rosé Imper ia l”  (Brut ) _ _______________ 135 €
Pinot  Noi r ,  Chardonnay
Bodega:  Möet  &  Chandon (Ëpernay ,  Franc ia )
Burbuja  media  integrada
Armas a  manzana verde ,  pera ,  c í t r icos ,  f lor  b lanca y  cereales  tostados .
En boca encontramos buen cuerpo ,  es  sedoso y  con buena pers is tenc ia .

TAITTINGER COMPTES (Champagne Rosé)  _______________ 480 €
Chardonnay ,  P inot  Noi r
Bodega:  Ta i t t inger  Maison (  Re ims ,  Franc ia )
Burbuja  f ina  y  pers is tente .  Aroma a va in i l la ,  mora y  cereza .
En boca af rutado ,  sedoso y  suave .





V I N S  B L A N C S

D . O .  E M P O R D À

AMIC de CLOS D’AGON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €
Garnatxa Blanca ,  Macabeo ,  Viognier ,  Marsanne ,  Roussanne
Bodega:  C los  d ’Agon (Calonge-Gi rona)
Aromas a manzanas frescas, lirios y notas a hierba cortada.
En boca es cremoso, envolvente y persistente con un largo final balsámico.
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Garnatxa Blanca ,  Sauvignon b lanco ,  P icapol l
Bodega:  Viny l  de ls  Aspres Al t  Empordá 
Aroma a f lor  de  naranjo  ,  coco ,  manzana a l  horno
y en boca naranja  sanguina y  he lado de b izcocho .

BLANC DE GRESA “Fermentat  en  Fusta”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    45 €
Garnatxa Blanca ,  Garnatxa Rosada i  Car inyena Blanca
Bodega:  Vinyes d ’Ol ivardots  (Capmany-Gi rona)
Aromas a Fruta blanca muy madura además de toques
a salvia y ligeros tostados. En boca es amplio, sabroso, largo y profundo. 
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Macabeo ,  garnatxa b lanca
Bodega:  Roig  Para ls  (Mol let  de Pera lada-Al t  Empordá)
En boca es  un poco amargo y  ter roso .
Aroma de f rutas  b lancas ,  sa l ino y  herbáceo .
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Chardonnay ,  Sauvignon Blanc
Bodega:  Cast i l lo  Pere lada (Pere lada-Gi rona)
Aroma a melocotón, mango maduro con notas de pimienta y de vainilla
muy sutiles. En boca entra goloso, pasa con gran sedosidad, es amplio
con buen recorrido y largo. Retronasal frutal y especiado.

JO ANA RIGAU RO S  “Fermentat  en  Fusta” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38 €
Chardonnay
Bodega:  Ol iveda (Capmany ,  G i rona)
Aroma a pomelo ,  p iña ,  va in i l la  y  ahumados .  En boca es  seco ,
vo luminoso y  ampl io ,  con un f ina l  donde sobresalen los  tostados .

JO NCÀRIA (Fermentat  en  Fusta) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    34 €
Moscate l l  d ’Ale jandr ía
Bodega:  Pere  Guard io la  (Capmany-Gi rona)
Aromas a lichi, flor de viña, cítricos y balsámicos. Tiene una entrada golosa,
un paso sedoso y corpulento, final de aromas afrutados y ahumados.
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Chardonnay ,  Car inyena Blanca
Bodega:  Caste l l  de  Pere lada (Pere lada ,  G i rona)
Aromas a sotobosque, clavo y piña muy madura. Paso por boca seco,
denso y muy largo, en el retronasal sale un retrogusto a frutos secos.
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Gewürtzt raminer
Bodega:  Ol iver  Cont i
Aromas a  rosas ,  p imienta  rosa y  maracuyá .
En boca es  equi l ibrado ,  f ruta l  y  largo .
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Garnatxa Blanca ,  Garnatxa ro ja ,  Car inyena Blanca i  Macabeo
Bodega:  Mas L lunes
Aromas a peras frescas, romero y ligera vainilla. En boca entra suave
y luego se expande siendo crujiente, mineral y frutal, el final es largo.
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Moscate l l ,  Garnatxa Vermel la ,  Garnatxa Blanca
Bodega:  Masia  Ser ra  (  Canta l lops-  Gi rona)
Aroma a f lores  b lancas ,  n ísperos y  pomelo .
En boca es  l igero ,  f resco y  aromát ico .
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Garnatxa
Bodega:  Pere lada (  Pere lada-Gi rona)
Aromas a  manzanas maduras y  f rutos  secos .
En boca es  graso ,  equi l ibrado ,  f ruta l  y  con buena pers is tenc ia .

D . O .  M O N T S A N T
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Garnatxa Blanca
Bodega:  Bodegas Josep Grau
Aroma fresco, a fruta blanca y amaril la de hueso con punzante
toque cítrico. En boca sedoso con recuerdos minerales y nota frutal .

D . O .  P E N E D È S
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Macabeo ,  Pare l lada ,  Xare l . lo
Ecológico
Bodega:  Juvé&Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Aromas a  f ruta  b lanca ,  h ierbas a  aromát icas y  fondo c í t r ico .
En boca entrada suave ,  paso sedoso y  seco ,  con recueros
f ruta les  y  f ina l  ba lsámico .

GRAMO NA GESSAMÍ (Ecològic) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   39 €
Moscate l l  de  Front ignan ,  Sauvignon b lanc ,  Gewürzt raminer
Bodega:  Gramona (  Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Aromas a  jazmín y  melocotón .
En boca entra  dulce ,  en  e l  paso es  l igero ,  muy f ruta l ,  suave .
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Moscat ,  Gewürzt raminer ,  Malvas ia
Bodega:  Juvé&Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Aromas muy per fumados a  azahar ,  rosas y  p iña .
En boca es  f resco ,  l igero ,  en  gusto  t iene recueros f lora les ,
es  largo ,  seco y  pers is tente  en e l  f ina l .
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Chardonnay
Bodega:  Jean Leon (Tor re lav i t  -  Barce lona)
Aroma a mangos frescos, f lores secas y l igeros ahumados. En boca
entra suave, t iene un cuerpo medio, es fresco y sedoso, con final seco.
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Xare l . lo ,  Chardonnay y  Viognier
Biodinámico s in  su l f i tos  añadidos
Bodega:  Propietat  d ’espie l ls
Aroma a f rutas  carnosas de hueso (melocotón ,  a lbar icoque) ,
as í  como a lmíbar ,  mie l  y  espl iego .  Pa ladar  de  textura  golosa ,
gran f rescor  y  pers is tente .
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Ries l ing
Bodega:  Miguel  Tor res  Penedes
Aromas a jazmín, orejones y piña muy madura. En boca entra dulce
para después pasar de forma sedosa, es perfumado y afrutado.

D . O .  R I O J A
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Maturana b lanca
Bodega:  Bodega I ja lba (Logroño ,  La  R io ja )
En nar iz  aroma f resco de f rutas  t rop ica les  y  fondo minera l .
Generoso en boca ,  mantecoso ,  pers is tente  y  ac idez  ref rescante .
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Temprani l lo  b lanc ,  Tur runtés ,  garnacha b lanca ,
mataran b lanca y  malas ia
Bodega:  Bodegas Izadi  Alava (La  R io ja )
En nar iz  in tenso ,  f ruta  b lanca ,  c í t r ico ,  l igero  toque tostado
y espec iado .  En boca b ien est ructurado y  con muy buena ac idez .

D . O .  P R I O R A T
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Garnatxa b lanca i  v iognier
Bodega:  F inca Mas d ’en Gi l  (Be l lmunt  de l  Pr iorat -Tar ragona)
Aromas a  mandar ina ,  f lor  de  naranjo ,  tomi l lo  y  sa lv ia .
En boca entra  l igero  para  ampl iarse  en e l  paso ,  s iendo graso
y minera l ,  f ina l  largo balsámico .
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Garnatxa b lanca ,  Viognier
Bodega:  Bodega Clos Galena ,  Pr iorat
En boca es  un v ino sedoso ,  untuoso ,  largo ,  sabroso ,  f resco y  e legante . 
Aroma comple jo ,  notas  de f ruta  dulce  madura ,  c í t r ico  y  ahumado



D . O . R I A S  B A I X A S
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Albar iño
Bodega:  Bodegas Granbazán (Pontevedra)
En nariz es expresivo, complejo, fruta madura de carne blanca, marea
baja y masa madre. En boca es explosivo, su untuosidad envuelve
su vibrante acidez, de muy marcada salinidad y larga persistencia. 
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Albar iño
Bodega:  Bodega F inca e l  Torno
Con aroma de h ierbas secas ,  f lores  b lancas y  c í t r icos .
En boca f resco ,  sabroso y  equi l ibrado .

MAR DE FRADES GODELLO ATLANTICO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   49 €
Godel lo  100%
Bodega:  Mar  de Frades (Val le  de Salnes -  Pontevedra)
Aromas a  p iña f resca ,  naranjas  y  panader ía .  En boca entra  potente ,  e l  paso
es pesado ,  ampl io ,  f ina l  largo en e l  que encontramos gustos de bol ler ía .
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Albar iño
Bodega:  Pazo de Señorans (Meis-Pontevedra)
Aromas a  mandar ina ,  f lor  seca ,  membr i l lo  e  h ierba buena .
En boca entra  suave ,  es  cremoso y  con nerv io ,  pers is tente  y  aromát ico .

SIN PALABRAS P.242 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    55  €
Albar iño
Bodega:  Bodegas Cast robrey (Pontevedra)
Aroma a f ruta  de  hueso ,  minera l  y  un agradable  fondo herbáceo .
T iene un ac idez  penetrante ,  con toques sa l inos ,  c í t r ico  de  a l ta
intensidad y  envolvente  en boca .
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Albar iño
Bodega:  Adega Pedra longa (Caldas de Reis-Pontevedra)
Aromas a  l imón ,  nectar inas y  p iedra  de fus i l .
En boca es  l igero ,  v ivaz ,  seco y  minera l .

D . O . R U E D A
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Verdejo
Bodega:  Belondrade (La  Seca-Val ladol id )
Aromas a  h inojo ,  f ruta  b lanca madura ,  l igeros toques a  va in i l la  y  tostados
En boca es  envolvente ,  ampl io  y  equi l ibrado ,  de  largo recorr ido y  ampl i tud .
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Verdejo
Bodega:  José Par iente  (La  Seca-Val ladol id )
Aromas c í t r icos ,  an isados ,  ba lsámicos y  a  jazmín .  En boca entra
goloso ,  de  paso ampl io ,  es  muy aromát ico  y  de  buena pers is tenc ia . 
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Verdejo
Bodega:  Bodegas Valdehermoso
En nar iz  potente ,  ba lsámico ,  f resco y  pers is tente .
En boca p iña ,  melocotón ,  notas  herbáceas y  fondo de madera .
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Verdejo
Bodega:  Hermanos Lur ton (La  Seca-Val ladol id )
Aromas a  manzana verde ,  h inojo  y  naranja .
En boca entrada p lena ,  redondo y  f lu ido ,  f ina l  largo y  pers is tente .
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Verdejo
Bodega:  Bodegas y  Viñedos Ángel  Lorenzo Cachazo
Aroma intenso con notas de manzana verde ,  p iña ,  heno y  p látano .
En boca equi l ibrado de ac idez  y  amargo y  a  la  vez  f resco .
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Verdejo
Bodega:  Ossian Vides y  Vinos Segovia
Aroma f ruta  de  hueso ,  c í t r icos ,  notas  tostadas y  f rutos  secos .  En boca 
cremoso ,  notas espec iadas y  vo luminoso .

D . O . N A V A R R A
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Chardonnay
Bodega:  Bodegas Chiv i te
Aromas a  f lor  de  acac ia ,  soto  bosque ,  pomelo y  f rutos  secos tostados .
Entrada golosa ,  paso expres ivo ,  v ivo  y  aterc iopelado ,  f ina l  con recuerdos a  paste ler ía .
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Chardonnay
Bodega:  Bodega Viña Zorza l  (Navar ra )
Aroma a f rutas  t rop ica les ,  p látano ,  p iña y  f ruta  b lanca .
En boca v ivo ,  equi l ibrado ,  buena ac idez ,  f ina l  largo y  pers is tente .

D . O . P .  P A G O  D E  A R I N Z A N O

HACIENDA DE ARIN ZAN O BLAN CO ______________________________  38 €
Chardonnay
Bodega:  Ar inzano v inos de pago de Ar inzano (Navar ra )
Aroma c í t r ico ,  f rutas  exót icas  y  notas ba lsámicas .  En boca
es cremoso ,  f resco y  graso con f ina l  pers is tente  y  equi l ibrado .

D . O .  V A L D E O R R A S

O  LUAR DO  SIL _____________________________________________________________...3 1  €
Godel lo
Bodega:  Bodegas Pago de los  Capel lanes
Aroma intenso ,  notas de f ruta  de  hueso madura con toques f lora les . 
En boca f resco y  potente ,  equi l ibrado ,  untuoso ,  con personal idad y 
f ina l  pers is tente .

D . O .  L A N Z A R O T E
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Malvas ia  vo lcánica 
Bodega:  Bodega los  Bermejos
Aroma c í t r ico ,  mango y  n íspero con presenc ia  de  azúcares
natura les .  Pa ladar  f resco ,  suave y  jugoso . 





V I N S  R O S A T S

D . O . E M P O R D À
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Garnacha t inta ,  Syrah ,  Temprani l lo
Bodega:  Ter ra  Remota
Vino f resco ,  jugoso y  redondo con un toque de minera l idad
y un f ina l  sa l ino .
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100% Garnacha ro ja
Bodega:  Mas L lunes
Aromas f lora les  con notas c í t r icas .
En boca es  f resco y  pers is tente
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Garnacha t inta ,  Mer lot
Bodega:  Mart in  Fa ixo
Es un v ino f resco y  con mucho sabor ,  idea l  para  tomar
con aper i t ivos ,  ar roces ,  pasta  y  carnes b lancas .

D . O .  P E N E D É S
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Pinot  Noi r ,  Xare l . lo ,  Syrah
Bodega:  Juve&Camps (Sant  Sadurn í  d ’Anoia-Barce lona)
Rosado de co lor  suave de aromas a  grosel las ,  f rambuesas
y balsámicos ,  en  boca es  l iger ís imo ,  a f rutado ,  sueve y  f resco .
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Xare l . lo ,  Sauvignon b lanco ,  P inot  noi r
Bodega:  Ramón Canals
Aromas f lora les ,  f rescos con toques de f rutas  t rop ica les .

D . O .  I G P 3  F I N C A S
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Temprani l lo  y  Garnatxa t inta
Bodega:  Chiv i te
En boca f resco ,  muy f ruta l  y  sabroso



D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O
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Tinto f ino y  a lb i l lo  mayor
Bodega:  Pagos d ’Anguix
Aromas f ruta les .  En boca f resco y  suave .

D . O . B I E R Z O
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100% Mencia
Bodega:  Mart ín  Códex
Vino e legante ,  go loso y  af rutado con notas f lora les .

D . O . P A G O  D E  A R I N Z A N O
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Temprani l lo
Bodega:  Propiedad de Ar inzano
Aroma intenso a  f rutas  ro jas ,  notas  c í t r icas  muy marcadas
acabando con notas f lora les  y  p imienta  b lanca .

D . O . R I O J A

IZADI  LARROSA (  Rosat  Pàl id)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30 €
Garnatxa ,  Temprani l lo
Bodega:  Bodegas Izadi  (Vi l lanueva de Alava-Àlava)
Rosado l igero ,  pá l ido ,  de  aromas a  f resas ,  melocotón y  f lores .
En boca es  l igero ,  seco ,  con f ina l  donde se  encuentran los  aromas f ruta les .

BARO N DE LEY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €
Temprani l lo ,  garnacha t inta
Bodega:  Baron de Ley
Un v ino rosado con un buen balance entre  f ruta  y  ac idez ,
obteniendo as í  un v ino f resco y  fác i l  de  beber .







V I N S  N E G R E S

D . O . E M P O R D À
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Garnatxa

Bodega:  Pere lada (G i rona)

Aromas a  f rutos  ro jos  maduros ,  p imienta ,  regal iz  y  tor refactos .

En boca entra  suave ,  pasa equi l ibrado ,  redondo ,de  tan ino f ino

y buena pers is tenc ia .
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Cabernet  Sauvignon ,  Car inyena negre  i  Mer lot

Bodega:  Cooperat iu  d ’Espol la  (Espol la-Gi rona)

Aromas a  cerezas en compota ,  va in i l la  y  tostados .

En boca es  carnoso ,  ampl io ,  cá l ido ,  go loso y  aterc iopelado .
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Cabernet  Sauvignon ,  Cabernet  Franc ,  Garnatxa ,  Syrah ,  Mer lot

Bodega:  Pere lada (Pere lada-Gi rona)

Aroma a cerezas maduras ,  regal iz ,  p imienta  y  café  en tor refacc ión .

En boca es  est ructurado ,  l leno de tanino muy presente  y  secante ,

largo y  ba lsámico en e l  f ina l .
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Mer lot ,  Syrah ,  Cabernet  Sauvignon ,  Garnacha negra

Bodega:  Pere lada

Aromas a  cereza ,  tomi l lo  y  un f ina l  a  café .

Un v ino con personal idad y  un largo postgusto .
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Syrah ,  Garnatxa ,  Cabernet  Sauvignon ,  Temprani l lo

Bodega:  Ter ra  Remota (Sant  Cl iment  Sescebes-Gi rona)

Aromas a  cas is ,  v io letas ,  espec ies  y  regal iz .

En boca es  f ruta l  de  tan ino f ino ,  f resco y  largo ,

f ina l  duradero donde recuerda e l  regal iz .

ELITIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   59 €

Car iñena

Bodega:  Por ta  de l ’A lbera

Aromas a  h igos ,  f ruta  negra  y  espec ias .

F ina l  largo e  intenso .
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Garnatxa ,  Syrah
Bodega:  Ol ler  (  Tor rent-Gi rona)
Aromas a  moras y  tostados .

Entrada suave para  pasar  de  forma ampl ia ,  sedosa y  sabrosa ,

es  f ruta l  y  f resco a l  f ina l .
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Cabernet  Sauvignon ,  Car inyena ,  Temprani l lo ,
Garnatxa negre ,  Cabernet  Franc ,  Monast re l l
Bodega:  Pere lada (Pere lada-Gi rona)
Aromas grosel las  maduras ,  ba lsámicos ,  va in i l la  y  tostados .

En boca es  carnoso ,  est ructurado ,  a terc iopelado con un f ina l

a  sa lv ia  que lo  a larga en boca .
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Car inyena ,  Garnatxa ,  Syrah
Bodega:  Coca i  F i tó  & Roig  Para ls  (Mol let  de Pere lada-Gi rona)
Aromas a  arándanos ,  f rambuesa y  romero .

En boca es  tán ico ,  ampl io ,  recuerda a l  cacao ,

con un recuerdo f ina l  a  regal iz .

D . O . C O S T E R S  D E L  S E G R E
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Mer lot ,  Cabernet  Sauvignon ,  Garnatxa ,  Temprani l lo
Bodega:  Tomás Cusiné (E l  Vi losel l -L le ida)
Aromas a  grosel las ,  cedro ,  eucal ip to ,  p imienta  y  l igeros tostados .

En boca es  de ampl io ,  de  tan inos suaves y  profundos ,  pers is tente  y 

con buena ac idez .
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Coupage de Temprani l lo ,  Garnatxa ,  C .S . ,  Mer lot  i  Syrah
Bodega:  Caste l l  de l  Remei  (  Penel les-L le ida)
Aroma a f resas con p imienta ,  c i rue las ,  p imientas y  cacao .

En boca es  l icoroso ,  de  tan ino presente ,  a  la  vez  que f resco ,

es  largo y  equi l ibrado .
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Syrah
Bodega:  Caste l l  d ’Encus (Ta larn-L le ida)
Aromas a  v io letas ,  moras ,  c lavo y  p imienta  b lanca .

En boca pasa sedoso ,  pero  con nerv io ,  de  tan inos suaves ,  re t ro

gusto comple jo  donde sa len los  tostados y  la  f ruta  madura .



D . O . J U M I L L A
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Monast re l l ,  “Cr ianza en Roure”
Bodega:  Juan Gi l
Aromas a  mermelada de f rutas  de l  bosque ,  yodo ,  cedro y  espec ies .

En boca es  f i rme ,  contundente ,  de  tan ino redondo ,  largo

y expres ivo a l  pa ladar .

D . O . M O N T S A N T
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Garnatxa ,  Syrah ,  Cabernet  Sauvignon ,  Mer lot
Bodega:Venus La Universa l  (Fa iset-Tar ragona)
Aromas a  moras ,  p ie l  de  naranja  e  h ierbas aromát icas .

Entra  goloso ,  pasa sedodoso ,  de  tan ino pul ido ,  equi l ibrado y  f ino ,

con buena pers is tenc ia  y  de  gran comple j idad .
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Garnatxa Peluda
Bodega:  Vinyes Doménech (Capçanes-Tar ragona)
Aromas a  Grosel las ,  mento lados y  toques a  va in i l la .

En boca es  Sabroso de ta ino pul ido y  notas golosas ,

aterc iopelado ,y  de  f ina l  tostado .

D . O . N A V A R R A
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Grac iano
Bodega:  Viña Zorza l&Mat ias  Michel in i
Aromas de f rutas  de l  bosque y  f rutas  ro jas .

En boca es  seco y  f resco con la  ac idez  muy marcada .
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Garnacha
Bodega:  Viña Zorza l&Mat ias  Michel in i
Aroma l impio,  alta intensidad de aromas de frutos rojos,

especias y notas terrosas.

Seco y fresco en boca con un f inal largo.



D . O  P E N E D E S
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Cabernet  Sauvignon
Bodega:  Juve & Camps
Aromas a  cerezas maduras ,  canela  y  va in i l la .
En boca es  f ruta l ,  go loso ,  de  tan inos presentes  como e l  cacao ,
pers is tente  y  corpulento .
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Garnatxa
Bodega:  Parés Bal tà
Aromas a  cas is ,  v in i l la ,  p imienta  rosa e  h ierbas aromát icas .
En boca es  l igero ,  de  tan inos f inos y  redondos ,
con buena pers is tenc ia  y  f rescor .

D . O .  Q U .  P R I O R A T
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Garnatxa ,  Temprani l lo  i  Cabernet  Sauvignon
Bodega:  Casa Gran del  S iurana (  Bel lmunt  de l  Pr iorat -  Tar ragona)
Aromas a  grosel la ,  h ierbas aromát icas y  p imientas .
En boca es  goloso ,  denso ,  maduro y  e legante ,  f ina l  cá l ido y  mine
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Car inyena ,  Garnatxa ,  Syrah ,  Cabernet  Sauvignon
Bodega:  Fer rer  Bobet  (Fa lset-Tar ragona)
Aromas a  cerezas f rescas ,  eucal ip to ,  café  tor refacto ,  va in i l la  y  canela .
En boca es  jugoso ,  de  recorr ido ampl io ,  tan ino f ino
y muy f resco y  f ruta l  en su f ina l .
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Garnacha y  Car ignan
Bodega:  Marco Abel la
En nar iz  presenta  aromas a  f rutos  ro jos .
En boca es  suave y  armonioso con un largo y  pers is tente  f ina l .
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Garnacha negra ,  Car iñena ,  Cabernet  Sauvignon i  Syrah
Bodega:  L l icore l la
Notas de regal iz  e  h inojo  con un f ina l  largo y  pers is tente .
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Garnatxa ,  Temprani l lo
Bodega:  Álvaro Palac ios  (Grata l lops-Tar ragona)
Aromas a  cerezas en l icor ,  pasas ,  l i las , láct icos ,  mina de láp iz  y  tor refactos .
En boca es  muy ampl io ,  de  tan inos muy presentes  y  redondos ,  gustoso , 
comple jo ,  cá l ido ,  con un f ina l  minera l  y  un ret rogusto tostado .
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Garnatxa
Bodega:  Casa Gran del  S iurana (Bel lmunt  de l  Pr iorat -Tar ragona)
Aromas a  f rutas  ro jas  s i lvest res ,  cedro ,  ahumados e  h ierba buena .
En boca es  suave ,  de  tan ino f ino y  e legante ,  t iene buen f rescor  y  es 
profundo y  f ruta l .
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Garnatxa ,  Car inyena ,  Syrah ,  Cabernet  Sauvignon
Bodega:  Trossos del  Pr iorat  (Grata l lops-Tar ragona)
Aromas a  grosel las ,  notas  amie ladas ,  espec ies  y  romero .
En boca es  carnoso ,  corpulento ,  envolvente  con f ina  de notas a  va in i l la .

D . O . B I E R Z O
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100% Mencia
Bodega:  Casar  de Burb ia
Aromas a  moras s i lvest res  y  arándanos con a lgunas
notas de l icadas a  f lores  de verano .

D . O . R I B E R A  D E L  D U E R O
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Temprani l lo
Bodega:  Viñedos Al ión (  Peñaf ie l -Val ladol id )
Aromas a arándanos frescos, moras, vainil la y violetas.
En boca entra suave, pasa de forma sabrosa, opulenta, tanino
aterciopelado final muy largo donde se junta las moras y la vainil la.
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Temprani l lo
Bodega:  Arzuaga navar ro  (Quintani l la  de Enésimo-Val ladol id )
Aromas a  f rutas  ro jas ,  ca ja  de  puros e  inc ienso .
En boca es  corpulento ,  rust ico ,  ampl io  y  de  largo recorr ido .
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100% Temprani l lo 
Bodega:  Reyes
Aromas a  f rutos  negros y  espec ias .
En boca es  carnoso y  con cuerpo ,  con un paso f ino y  largo .
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Temprani l lo
Bodega:  Dominio  de P ingus (Quintani l la  de Enésimo-Val ladol id )
Aromas a  Fruta  ro ja  madura ,  eucal ip tus ,  espec ies  y  f rutos  secos .

En boca es  vo luminoso ,  tan inos dulces ,  redondos ,

de  gran recorr ido y  f ina l  espec iado .
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Temprani l lo ,  Cabernet  Sauvignon ,  Mer lot
Bodega:  Hacienda Monaster io
Aromas a  grosel las ,  regal iz  negro ,  v io letas  l igeros toques a  p imienta .
En boca es  de cuerpo medio ,  tan ino redondo ,  f resco y  f ruta l  en su f ina l .
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Temprani l lo
Bodega:  Bodegas Legar is  (Cur ie l  de l  Duero-Val ladol id )
Aroma a cerezas y  moras maduras ,  va in i l la  y  coco .
En boca es  ampl io ,  v ivo ,  de  tan inos presentes  y  secantes ,
re t ro  gusto  l icoroso y  espec iado .

PAGO  DE CARRAOVEJAS “Cr ianza“ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   84 €
Temprani l lo ,  Cabernet  Sauvignon ,  Mer lot
Bodega:  Car raovejas  (Pañaf ie l -Val ladol id )
Aroma a yogurt  de  f rutos  s i lvest res ,  l i las ,  regal iz ,  va in i l la  y  tostados .
En boca es  jugoso ,  de  tan ino f i rme y  redondo ,  equi l ibrado y  pers is tente .

PAGO  DE LOS CAPELLANES “Cr ianza” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   72 €
Temprani l lo
Bodega:  Pedrosa del  Duero (Val ladol id )
Aroma a f rutos  ro jos  maduros ,  c lavo ,  f rutos  secos y  hoja  de  tabaco .
En boca es  corpulento  y  suave ,  tan ino f ino ,  go loso ,
espec iado y  con f ina l  f ragante .

PAGO S DE ANGUIX “Cr ianza”   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   37  €
Tinto  F ino
Bodega:  Pagos D´Anguix  (Anguix ,  Burgos)
Aromas a  cerezas f rescas ,moras ,v io letas ,  eucal ip to  y  p imienta  negra .
En boca es  equi l ibrado ,  con buen cuerpo ,  tenso y  ampl io ,
con f ina l  muy largo con recuerdos a  regal iz  y  va in i l la .
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Temprani l lo
Bodega:  T into  Pesquera  del  Duero (Val ladol id )
Aromas a  f ruta  ro ja  s i lvest re  compotada ,  cuero ,  coco e  h ierbas de monte .
En boca es  vo luminoso ,  ampl io ,  go loso con f ina l  largo y  ba lsámico .

EL CO RAZÓN DE LA TIERRA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   44 €
Tinta  f ina
Bodega:  Vi rgen de la  Asunción 
Aromas a  arándanos ,  moras y  pan tostado .
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Temprani l lo ,  Mer lot  ,  Cabernet  Sauvignon ,  T into  f ino
Bodega:  Valbuena de Duero , (  Val ladol id )
Aromas a  cerezas ,  arándanos ,  va in i l la ,  canela ,  tostados ,  café . . .
En  boca es  aterc iopelado ,  equi l ibrado ,  redondo ,  sabroso ,
un espectáculo  en e l  pa ladar .



D . O  P A G O  D E  A R I N Z A N O
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Temprani l lo  75% ,  Mer lot  25%
Bodega:  Propiedad de Ar inzano
Destacan notas de f ruta  negra ,  cass is ,  mora ,
con un sabor  f resco y  envolvente .

D . O  C a .  R I O J A
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Temprani l lo ,  Grac iano
Bodega:  Haro (  La  R io ja )
Aromas a  f rutos  ro jos  s i lvest res ,  cueros ,  goma,  yodo y  espec ies .
Entra  goloso ,  es  suave y  redondo ,  cá l ido ,  de  buen recorr ido y  pers is tente .
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Temprani l lo
Bodega:  Al lende (  Br iones-  La R io ja  )
Aromas a  cerezas ,  grose l las ,  chocolate ,  mina de láp iz  y  t ier ra  húmeda.
En boca es  vo luminoso ,  graso ,  de  tan inos que parecen cacao y  f ina l  f ruta l .
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Temprani l lo ,  Grac iano
Bodega:  Lu is  cañas (  Vi l labuena-Álava)
Aromas a  f resas maduras ,  va in i l la ,  p imienta  y  cedro .
En boca es  corpulento ,  redondo ,  e legante  y  espec iado .
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Temprani l lo
Bodega:  Benjamin de Rot ianschi ld & Vega Sic i l ia  (Samaniego-Álava)
Aromas a  f ruta  ro ja  madura ,  va in i l la  y  l igeras  notas yodadas .
En boca es  expres ivo de tan inos redondos ,  muy sabroso ,
recuerdos f ruta les  y  de  espec ies  dulces  a l  pa ladar .

MARQ UES de MURRIETA “Reserva” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   66 €
Temprani l lo ,  Car iñena ,  Grac iano ,  Garnatxa
Bodega:  Murr ie ta  (  Logroño-  La R io ja )
Aromas a  c i rue las ,  ca ja  de  puros ,  p imienta  negra  y  l i las .
En boca es  redondo ,  con buen cuerpo ,  equi l ibrado y  largo ,
recuerdos de cr ianza en e l  f ina l .

RAMÓ N BILBAO  “  Reserva Or ig inal” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   45 €
Temprani l lo  Peludo
Bodega:  Ramon Bi lbao (  Haro ,  La  R io ja )
Aromas a  grosel las  maduras ,  c lavo ,  chocolate  y  l igeros tostados .
En boca es  ampl io ,  pesado y  e legante ,  in tenso ,  f resco

con f ina l  ba lsámico que recuerda e l  regal iz .
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Temprani l lo ,  Grac iano ,  Garnatxa
Bodega:  Remel lur i  (Labast ida-  Álava)
Aromas a  mermelada de arandanos ,  ahumados y  canela .

En boca es de taninos sedosos,  t iene buen cuerpo,  y es largo y equil ibrado.
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Temprani l lo ,  Grac iano ,Garnatxa
Bodega:  Vin ico la  Real  (La  R io ja )
Aromas a  f ruta  ro ja  madura ,  cedro ,  tabaco y  t rufa .
En boca es  corpulento ,  de  tan inos f i rmes y  sedosos ,
de  f ina l  ba lsámico a  regal iz  y  espec ies .

VIÑA POMAL 106 BARRICAS RESERVA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   52 €
Temprani l lo ,  Garnatxa ,  Grac iano
Bodega:  Bodegas Bi lba inas (Haro ,  La  R io ja )
Aroma a c i rue las  ro jas ,  monte  ba jo ,  láct icos y  va in i l la .
En boca entra  f resco y  suave ,  tan inos presentes  como cacao ,
v ino f ruta l  con f ina l  de  avain i l lado .

D . O .  S O M O N T A N O
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Mer lot
Bodega:  Enate  (  Sa las  ba jas-  Huesca)
Aromas a  arándonos f rescos ,  regal iz  y  p imienta .
En boca es  ampl io ,  carnoso ,  de  tan inos dulces  y  buena pers is tenc ia .

D . O .  T E R R A  A LT A
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Garnatxa Peluda ,  Garnatxa F ina ,  Syrah i  Cabernet  Sauvignon
Bodega:  Edetàr ia  (Gandesa -  Tar ragona)
Aromas a  f ruta  ro ja  f resca ,  mento lados ,  an isados y  tabaco .
En boca es  de cuerpo medio ,  con tanino f ino y  suave ,
de  buena pers is tenc ia  y  gran f ruta l idad .
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Montepulc iano ,  moreni l lo
Bodega:  Bernav í
Aromas a  f rambuesa ,  cuero y  cereza .





www.hotelmastapiolas.com
Tel. 972 837 017

Solius / Sta. Cristina d’Aro


