
MENÚS DE NAVIDAD - 

OPCIÓN A 
 

Bienvenida 

Copa de Cava 

 

Jamón enrollado en grissines 

Langostino en pipeta de albahaca 

Roca de parmesano; Oro, plata, cobre 

 

 

Primer plato (una opción a elegir) 

Ensalada De Pato, Melón Y Alcachofas Con Miel De Eucalipto 

Crema de marisco 

 

Segundo plato (una opción a elegir) 

 

Merluza con crema de gambas y almejas  

Secreto ibérico con verdurita y puré de patatas trufada 

 

Postre (una opción a elegir) 

Ensalada de frutas con sopa de mango 

Coulant de chocolate con helado   

  

 Petit Fours   “Pequeños entretenimientos que acompañan al café” 

 

Bodega 

Aguas Minerales 

Vino Blanco D.O 

Vino tinto D.O 

Cava Roger Brut Nature 

Refrescos y cervezas 

Café espresso e infusiones 

 

Precio por comensal: 75€ 



 

OPCIÓN  B 
 

Bienvenida 

Copa de Cava 

 

Jamón enrollado en grissines 

Langostino en pipeta de albahaca 

Roca de parmesano; Oro, plata, cobre 

 

Primer plato (una opción a elegir) 

Ensalada de cubos de salmón marinado, germinados de hojas de mostaza, fruta 

de temporada y hojas verdes 

Ravioli de buey de mar con crema de marisco y brotes tiernos 

 

Segundo plato (una opción a elegir) 

Lubina en costra de pistachos y reducción de naranja  

Meloso de ternera con puré de patata trufada 

 

Postre (una opción a elegir) 

Brownie de galleta Lotus 

Cheese cake 

  

Petit Fours   “Pequeños entretenimientos que acompañan al café” 

 

Bodega 

Aguas Minerales 

Vino Blanco D.O 

Vino tinto D.O 

Cava Roger Brut Nature 

Refrescos y cervezas 

Café espresso e infusiones 

 

Precio por comensal: 80€ 

 

 



 

OPCIÓN  C 

 

Bienvenida 

Copa de Cava 

 

Jamón enrollado en grissines 

Langostino en pipeta de albahaca 

Roca de parmesano; Oro, plata, cobre 

 

Primer plato  (una opción a elegir) 

Ensalada de langostinos con tomate confitado 

Ensalada de brotes Tiernos con virutas de foie, vinagreta de Oporto y frutos 

secos 

 

Segundo plato (una opción a elegir) 

Solomillo de ternera con pan de miel, manzana asada, y patata Ratte 

confitadas 

Rodaballo con puré cremoso de apio y mosaico de verduritas 

 

Postre (una opción a elegir) 

 Lingote de Ferrero Rocher con helado de vainilla 

Tortell con crema de pistacho 

 

Petit Fours   “Pequeños entretenimientos que acompañan al café” 

 

 

Bodega 

Aguas Minerales 

Vino Blanco D.O 

Vino tinto D.O 

Cava Roger Brut Nature 

Refrescos y cervezas 

Café espresso e infusiones 

 

Precio por comensal: 80€ 



 

 

 

OBSERVACIONES 
● Servicio Sentado 

● Precios válidos para un mínimo de 50 comensales 

● Todo el grupo deberá elegir el mismo, primero, segundo, postre y vino. 

● Precios IVA 10% incluido 

● Duración del Servicio 2 horas  

● Ampliación de la duración del evento en 30 minutos (personal de servicio y 

bebida) tendrá un coste adicional de 8,00€ por persona 

● Todo el grupo deberá elegir el mismo primero, segundo, postre y vino. 

● Elección previa del menú con una semana de antelación  

● Confirmación final de número de comensales máximo con 72 horas antes 

  



COCKTAIL “NAVIDAD “ Derby” 

 

Recepción copa de Cava 

 

Gastronomía fría 

• Coca de Recapte 

• Brioche De Carne Rustida, Mayonesa De Jalapeños y Tomate 

• Mini tarrina de foie con agar de frutos rojos 

• Focaccia de Roastbeef con mostaza 

• Tartaleta de Marisco Con Cola de Langostino 

• Bombón de Salmón con Crema de queso y Mango 

• Anchoa del Cantábrico sobre tosta con tomate confitado 

• Pincho de tortilla de patata con cebolla caramelizada 

• Surtido de quesos artesanos acompañado con mermeladas, frutos 

secos y panes diversos 

 

Gastronomía caliente 

• Tacita de caldo con brocheta de Carn d’Olla 

• Meloso de ternera con puré de patatas 

• Latita de canelón trufado 

• Galets rellenos con nube de parmesano 

 

Postres 

• Mini brownie 

• Neulas y turrones 

 

Bodega 

• Vino blanco 

• Vino tinto 

• Cava Brut 

• Aguas minerales 

• Refrescos y zumos de frutas 

• Café expresso e infusiones 

Precio por comensal: 75€  



OBSERVACIONES COCKTAIL 
● Servicio de pie 

● Precios válidos para un mínimo de 50 comensales 

● Precios IVA 10%  incluido 

● Duración del Servicio 1,5 horas 

● Ampliación de la duración del evento en 30 minutos (personal de servicio y 

bebida) tendrá un coste adicional de 8,00€ por persona 

● Confirmación final de número de comensales máximo con 72 horas antes 

 

 

 


