Per compartir / Para compartir
Pa de cocatorrat @mb TOMAGUET .......iiuiiii e et et e e et e eee e et e e e ttan e et e e e see et eeeaaeenanns 7,00€
Pan de coca tostado con tomate

MUSCLOS @ L8 NOSTIA DIASA ..vuieiitiiiieieiiie ettt ettt et e et ettt e et eeeeaeeaeeesnsnesessssssanenesnsnsneesesnsnesssesnesnensenennsnn 12,50€
Mejillones a nuestra brasa

Assortiment de CrOQUETES CASOLANES ..cuuuuniiniiitieiee ettt ettt e et e et e e et e e et eet e et tbaneee eeaneeeneennneees 16,00€
Surtido de croquetas caseras

Filets d’Anxova (8 Filets) amb pa de coca amb tOMAQUET ........coiuiiiiiiii et eee e 18,00€
Filetes de Anchoa (8Filetes) y pan de coca con tomate

Calamars de costa ala romana tradiCioNals ... e ittt ettt e et e e et enea s eaeseeeenes 20,00€
Calamares de costa a la romana tradicionales

Tataki de tonyina amb ponzu, sobre llit de ceba de Figueres confitada a la grosella amb sesam, gingebre i perles de

Tataki de atun con ponzu, sobre lecho de cebolla de Figueres confitada a la grosella con sésamo, jengibre y perlas de
wasabi

Plat de perniliberic 100% de gla (100gr) amb coca de pa de vidre i tomaquUet «..cceueeeieinirieiiiieieeie e eeeeniaees 30,00€
Plato de jamdn ibérico 100% de bellota (100gr) con coca de pan de cristal y tomate

Vieires glacejades amb foie i trufa rallada amb aroma de farigola, sobre torrada amb puré de poma ............... 40,00€
Vieiras glaseadas con foie y trufa rallada, con aroma de tomillo, sobre tostada y puré de manzana

Ostras “Guillerdau” N°2 (4 unitats), 30gr de Caviar Ocietra i llimona ........coeieiuiiiiiiiiiiiiieiie e eeeee 165,00€
Ostras “Guillerdau” N°2(4 unidades), 30gr de Caviar Ocietra y limon

Entrants / Entrante

Bomba de tomaquet amb burrata, vinagreta de festuc acabada amb sorbet d’alfabrega ..........cccoeevuieiiininnnnns 19,00€
Bomba de tomate con burrata, vinagreta de pistacho, acabada con sorbete de albahaca

Amanida de la casa amb crudités, vinagreta de pinyons torrats, alvocati salmo .......cceevvveiiiiiiiiiniiiniiineeeen. 22,00€
Ensalada de la casa con crudités, vinagreta de pifiones tostados, aguacate y salmon

Llingot de micuit de la casa amb poma glacejada i assortiment de melmelades de Uhort ....cc.eevvevnieniinnivnnnnenn. 22,00€
Lingote de micuit de la casa con manzana glaseada y surtido de mermeladas del huerto

Parmentier suau de patata trufada amb ceps saltejats i OU POCHE ......coiiiiiiiiiiiiiiiii e 27,00€
Parmentier suave de patata trufada con ceps salteados y huevo poché

Sopa de peix a UeStil BOUIADAISSE ...ciuuiiiiiiiiiiiii et ettt ettt ceeeeaecenseteeaas s sansansansesensansessenesennes 30,00€
Sopa de pescado al estilo bouillabaisse

Pop a la brasa amb parmentier de patata, escuma suau de pebrot vermellitoc d’emulsié de rovell d’ou ........ 32,00€
Pulpo a la brasa con parmentier de patata, suave espuma de pimiento rojo y toque de emulsién de yema de huevo

Carpaccio de gamba amb oli d’olivai pebre vermellde lavera .........coooeuuiiiiiiiiiiiiiii e 39,00€
Carpaccio de gamba con aceite de oliva y pimentdn de la vera

Classic Steak Tartar de Wayu (T5085) «e.ueeuueeun ettt ettt e ettt et e e etan e eete e e taneeeae et seenaennneenans 55,00€
Clasico steak tartar de Wagyu (150gr)

La nostra delicada amanida de llamantol,amb puré de fruits vermells,maionesa d’alvocat i coulis de mango ..69,00€
Nuestra delicada ensalada de bogavante, con puré de frutos rojos, mayonesa de aguacate y coulis de mango



Pastes fresques i Arrossos / Pastas frescas y Arroces
Arros melds amb bolets de tEMPOrada@ .......iiu it et ettt e te e e e et e ete e e e e ean e 16,00€/P.P
Arroz meloso con setas de temporada

Arros sec alabrasa amb plumaibéricaitrompetes de lamort c..ooiueiiiiiiiiiiiiiii e 27,00€/P.P
Arroz seco a la brasa con pluma ibéricay trompetas de la muerte

ATTOS AEL “SENYOIET” ..eeeiiiiieiee ittt et et et et e e e e e taaeeta e e e s aaaeetaeenasanneatnssaeansannesnsannnsesnnsesnnannns 29,00€/P.P
Arroz del "seforito"

Arrds sec amb eSPardenyes i @llOL «.ccuue. ireeeeiriiiti it et e e et e e e e 35,00€/P.P
Arroz seco con espardefas y alioli

Arrros caldOs de LODrEGaNt ........ ittt e e e et e eta e e et e e et ara e aan e ee e e aanns 45,00€/P.P
Arroz caldoso de bogavante

Tagliatelle sobre crema de MUIEOLES 1 fOIE «iuuuniitiiiiiiiiie et et e e et eee e et e e taaeeeeeneeeseesann e 14,00€
Tagliatelle sobre crema de colmenillas y foie

Rigatoni farcits de cua de bou sota un sostre d’eSCamMarla ....cc.uuuieeeiiiiiii e eee e eee e 28,00€
Rigatoni rellenos de rabo de toro bajo un techo de cigala
**Arrossos minim 2 persones / Arrozes minimo 2 personas**

Peixos / Pescados
Bacalla a la mel amb panses i pinyons torrats, perfumat amb fonoll ......c..ccoeiiiiiiiiiiiiiiii e 27,00€
Bacalao a la miel con pasas y pifiones tostados, perfumado con hinojo

Orada amb patates al romanii beixamel de SaroiNes ......c..ciiiiuiiiiiiii et eee ceeenan e 30,00€
Dorada con patatas alromero y bechamel de erizos de mar

Llobarro amb Llit de fonolli crema de farigola amb €SCOPINYES .euuiuriiiiiiiiniiiiiiei e e e e eneeeaes 35,00€
Lubina sobre cama de hinojo y crema de tomillo con berberechos

Suquet de rap i cloisses a l'estil dels PESCAUOIS ..oviuuiiuniiiiieeet ettt et e et e e eeee s eeae et e s aanaeaeansens 40,00€
Suquet de rape y almejas al estilo de los pescadores

Llenguado @ la NOStra raGlla ... ..ouu.iieeiiiiiii i et e et s et e e e e 45,50€
Lenguado a nuestra parrilla

Llobregant blau, saltejat amb patates, ous fregits, ceba confitada i pebrotde padrd .......ccccceevveiieiereiienennnnnne. 69,00€
Bogavante azul salteado con patatas, huevos fritos, cebolla confitada y pimiento de Padrén

Carns / Carnes
Costelles de xai de llet amb verdures de temporada alforn i patates fregides daurades .........cocevvveeeeiiinninnnnee. 24,00€
Costillas de cordero lechal con verduras de temporada al horno y patatas fritas doradas

Cuixa d’anec confitada a baixa temperatura amb prunes i cremaés de moniato .........cevveveeieiiiiriinieiineeiiee e, 29,00€
Muslo de pato confitado a baja temperatura con ciruelas y cremoso de boniato

Chateaubriand de vedella servit amb verdures al forn i salsa bearnesa classica (minim 2 persones) ......... 33,00€/P.P
Chateaubriand de terner servido con verduras al horno y salsa bearnesa cldsica (minimo 2 personas)

Llom alt (Cube ROLL) d’€NtreCOt (BO0EI) cvuvenierniuniiueuntuetutueeeieeneeeereeeeareresereeresesessessrssssssesssssssssssensenssessanssanses 33,00€
Lomo alto (Cube Roll) de entrecot (300gr)

Filet de vedella a la brasa, amb salsa de bolets, foie i pUre de POMA ...cuivriiiiiiiiiiieiieer e eee e e 39,00€
Solomillo de ternera a la brasa, con salsa de setas, foie y puré de manzana

Llom de Wagyu (100 8) @mb PeAra de SAl .. ccuuiiuuniiiniiiiiii ettt ettt et e e e eee e ten e e e e e 55,00€
Lomo de Wagyu (100 g) con piedra de sal

Xuletd de vaca MadUrat (1 KE) «.eveuueereereee it eeeei ettt ettt e eeeaiieettataeeeeareeeerrenasteaenesareannsarennsserensesersnsessrennns 99,00€
Chuletdn de vaca madurada (1 kg)
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