
AMUSE-BOUCHE DEL XEF
Mos d’escopinya amb vermut negre

PER COMENÇAR
Donut de foie trufat amb poma caramel·litzada

Eriçó de mar amb escuma de cava i caviar
Tataki de wagyu amb ceba envinagrada i glacejat teriyaki

Pâté en croûte de carns amb la seva salsa

DEL MAR
Llagosta a la brasa amb el seu suc, patata cruixent i essència marina

DE LA TERRA
Pularda farcida, suc de rostit i guarnició d’hivern

PER ACABAR
Reinterpretació dels clàssics de la pastisseria catalana

CELLER
Selecció d’aigües minerals

Corpinnat Juvé & Camps Cinta Rosé · Penedès
Vi blanc Petrea · Chardonnay · Mas Comtal · Penedès

Vi negre Josep Foraster · La Robina · Conca de Barberà
Moscatell Oro Floralis · Familia Torres

Champagne Taittinger Brut

Raïm de Cap d’Any i bosses de cotilló
Barra lliure i DJ �ns a les 03.00 h

Ressopó amb assortiment de pastes dolces i salades

Menú de Cap d’Any

295,00 € 
per persona  -  IVA inclòs

Les persones amb al·lèrgies o intoleràncies alimentàries poden consultar el nostre equip.
Informació i reserves: 972 82 84 29 · hotelcpi@salleshotels.com

www.hotelcaladelpi.com
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