HOTEL BALMES, BARCELONA MCMLXXXIX

MENU RUDOLF

Aperitivos
Jamon ibérico con pan con tomate
Tartar de salmodn con cremoso de aguacate
Pernil Ibéric amb pa amb tomaquet
Tartar de salmo amb cremds d’alvocat

% %k k

Crema de calabaza y naranja con jengibre, crotones de brioche y parmesano
Crema de carbassa i taronja amb gingebre, crotons de brioix i parmesa

% %k k

Meloso de cordero con berenjena asada y tahini
Melos de xai amb alberginia rostida i tahini
o
Merluza de pincho a la plancha con puré de coliflor
Llugc de palangre a la planxa amb puré de coliflor

* % %k

Tatin de manzana con chantilly
Tatin de poma amb xantilly

Dulces navidenos
Dolcos nadalencs

Bodega / Celler
Perplejo Verdejo, D.O. Rueda
Conde Valdemar Tempranillo, DO.Q. Rioja
Codorniu Prima Vides, Cava Brut

55€

IVA 10% INCLUIDO - VAT 10% INCLUDED - IVA 10% INCLOS



HOTEL BALMES, BARCELONA

MCMLXXXIX

MENU CASCANUECES

Aperitivos
Jamon ibérico con pan con tomate
Tartar de salmodn con cremoso de aguacate
Pernil Ibéric amb pa amb tomaquet
Tartar de salmo amb cremds d’alvocat

%k %k %k

Risotto de setas con parmesano y aceite de trufa blanco
Risotto de bolets amb parmesa i oli de tofona blanca

% %k k

Caneldn de carrillera de ternera con bechamel de parmesano
Canelo de galta de vedella amb beixamel de parmesa
o
Bacalao confitado con pure de apio nabo
Bacalla confitat amb pure de celeri

k% %

Coulant de chocolate con frutos rojos
Coulant de xocolata amb fruits vermells

Dulces navidenos
Dolcos nadalencs

Bodega / Celler
Perplejo Verdejo, D.O. Rueda
Conde Valdemar Tempranillo, DO.Q. Rioja
Codorniu Prima Vides, Cava Brut

65€

IVA 10% INCLUIDO - VAT 10% INCLUDED - IVA 10% INCLOS



