
MENÚ GRUPOS NAVIDAD
CHRISTMAS GROUP MENU



MENÚ 1

58.00 € 
por persona (IVA incluido) / per person (VAT included)

Huevo poché, cremoso de patata y virutas de jamón / Poached egg, creamy potato and ham chips
Canelón de marisco con salsa de bisque de gambas / Seafood cannelloni with prawn bisque sauce

Ensalada de pato confitado, peras y rúcula / Confit duck salad with pears and arugula
 * Tataki de tofu con pico de gallo y aguacate / Tofu tataki with pico de gallo and avocado

ENTRANTE / STARTER

Bacalao confitado con gambas / Confit cod with prawns
Pollo payés relleno, pure de boniato y salsa de piñones / Stuffed farmhouse chicken, sweet potato purée and pine nut sauce

Meloso de Ternera y panceta con cremoso de celeri / Braised veal, pancetta and celeriac purée
 * Heura con setas y pak choi / Heura with mushrooms and pak choi

PRINCIPAL / MAIN COURSE

Tarta de piña y mango / Pineapple and mango cake
Hojaldre de yogurt, chocolate blanco y coco / Yogurt puff pastry with white chocolate and coconut

Sablé de chocolate 65% y pistacho / 65% chocolate sablé with pistachio
 * Cremoso de cacao y coco / Cocoa and coconut cream

POSTRE / DESSERT

Vincles (D.O. Penedès) 
Cava Codorniu Original Cuvée ECO (D.O. Cava)

Refrescos, agua mineral, café e infusiones / Soft drinks, mineral water, coffee, and infusions
Café con surtido de turrones / Coffee with a selection of nougats

Cervezas no incluidas / Beer not included

BODEGA / WINE CELLAR

Cervezas / Beer + 3.00 €
Vino / Wine Luno (D.O. Montsant) & Sumarroca Brut Reserva + 5.00 €

Jamón ibérico con pan con tomate / Iberian ham with tomato bread  3.00 €
* Surtido de croquetas / Assorted croquettes  2.50 €

Tosta de Salmón ahumado y cebollino / Smoked salmon  3.00 €
Foie mi cuit con frambuesa y pimienta negra / Foie mi cuit with raspberry and black pepper  3.00 €

OPCIÓN DE APERITIVOS / APPETIZER OPTIONS 

A escoger entre 2 opciones, y concretar de antemano el número de platos escogidos de cada opción
Choose between 2 options, and specify in advance the number of dishes selected from each option

* Adaptamos nuestros menús a intolerancias o restricciones alimentarias / We adapt our menus to intolerances or dietary restrictions.

Suplemento por persona por mejora de bodega / Supplement per person for wine cellar upgrade

BARRA DE APERITIVO / APPETIZER BAR
Refrescos, cervezas, vino o cava / Soft drinks, beers, wine or cava 5.00 €

Precio por persona (IVA incluido) / Price per person (VAT included)
Duracion del aperitivo es de 30 minutos / The appetizer duration is 30 minutes



MENÚ 2

65.00 € 
por persona (IVA incluido) / per person (VAT included)

Cremoso de garbanzos, pulpo a la brasa y mejillones escabechados / Creamy chickpeas, grilled octopus and mussels
Raviolo de ricotta y boletus, alcachofa y caldo de ibérico / Ricotta and boletus raviolo, artichoke and Iberian broth

Tartar de salmón, aguacate, canónigos con vinagreta de lima / Salmon, avocado and lamb’s lettuce salad with lime vinaigrette
 * Puerro confitado, rúcula y shiitake / Confit leek, arugula and shiitake

ENTRANTE / STARTER

Rape asado, all cremat y patatas confitadas / Roasted monkfish, “all cremat” sauce and confit potatoes
Espalda de cordero deshuesada con puré de zanahoria / Boneless lamb shoulder with carrot purée

Solomillo de ternera, tirabeques y chalotas confitadas / Beef tenderloin medallion, snow peas and confit shallots
 * Verduras de raíz en texturas / Root vegetables in textures

PRINCIPAL / MAIN COURSE

Tarta de texturas de Chocolate / Chocolate textures tart
Mil hojas de crema y frutos rojos / Mille-feuille with cream and red berries

Sablé de fresa y bergamota / Strawberry and bergamot sablé
 * Pannacota de mango y espuma de frambuesas / Mango pannacotta and raspberry foam

POSTRE / DESSERT

Vincles (D.O. Penedès) 
Cava Codorniu Original Cuvée ECO (D.O. Cava)

Refrescos, agua mineral, café e infusiones / Soft drinks, mineral water, coffee, and infusions
Café con surtido de turrones / Coffee with a selection of nougats

Cervezas no incluidas / Beer not included

BODEGA / WINE CELLAR

Cervezas / Beer + 3.00 €
Vino / Wine Luno (D.O. Montsant) & Sumarroca Brut Reserva + 5.00 €

Jamón ibérico con pan con tomate / Iberian ham with tomato bread  3.00 €
Surtido de croquetas / Assorted croquettes  2.50 €

Tosta de Salmón ahumado y cebollino / Smoked salmon  3.00 €
Foie mi cuit con frambuesa y pimienta negra / Foie mi cuit with raspberry and black pepper  3.00 €

OPCIÓN DE APERITIVOS / APPETIZER OPTIONS 

A escoger entre 2 opciones, y concretar de antemano el número de platos escogidos de cada opción
Choose between 2 options, and specify in advance the number of dishes selected from each option

 * Adaptamos nuestros menús a intolerancias o restricciones alimentarias / We adapt our menus to intolerances or dietary restrictions.

Suplemento por persona por mejora de bodega / Supplement per person for wine cellar upgrade

BARRA DE APERITIVO / APPETIZER BAR
Refrescos, cervezas, vino o cava / Soft drinks, beers, wine or cava 5.00 €

Precio por persona (IVA incluido) / Price per person (VAT included)
Duracion del aperitivo es de 30 minutos / The appetizer duration is 30 minutes



Vincles (D.O. Penedès)
Cava Codorniu Ecològic Original

Cerveza Estrella Galícia 1/3
Refrescos y agua

OPEN BAR

OPEN BAR 1

1 Hora / Hour  17 €

2 Horas / Hours  30 €

Vincles (D.O. Penedès)
Cava CodorniuEcològic Original

Cerveza Estrella Galícia 1/3
Refrescos y aguas

Ginebra - Seagram’s/ BombaySaphire
Vodka - Absolut

 Ron - Havana 3 / Bacardi
Whiskey - Jack Daniel's / Ballantine’s

OPEN BAR 2

1 Hora / Hour   29 €

2 Horas / Hours  50 €

Ginebra / Gin   Seagram’s
Ron / Rum   Havana 3

Vodka Absolut
Whiskey Ballantine’s

COMBINADOS BASIC
BASIC DRINKS

12 €

Ginebra / Gin   Hendricks Vodka
Ron / Rum   Havana 7

Vodka Grey Goose
Whiskey Glenlivet 12

COMBINADOS PREMIUM
PREMIUM DRINKS

14 €

Precio por persona (IVA incluido) / Price per person (VAT included)

Precio por copa (IVA incluido) / Price per glass (VAT included)



DEPARTAMENTO DE GRUPOS Y EVENTOS
GROUPS AND EVENTS DEPARTMENT

SEVENTYGRUPOS@NNHOTELS.COM

HOTEL SEVENTY

CARRER CÒRSEGA, 344-352

08307 BARCELONA

+34 930 121 270

SEVENTYBARCELONA@NNHOTELS.COM

WWW.SEVENTYBARCELONA.COM/ES


