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Entrante s 
1. Torreznos ibéricos de bellota      12  

2. Anchoas del Cantábrico limpias a mano.    19 

3. Ensaladilla rusa.       12 

4. Ensaladilla de patata y lubina.     18 

5. Croquetinas de leche de pastoreo.     13 

6. Pastel de cabracho.       12 

7. Pimientos de pueblo de Herbón-Padrón.    14 

8. Crudo de pez limón.       18 

9. Trucha ahumada con tartara.      18 

10. Escabeche de Urta de Conill.      18 

11. Brioche de ternera y trufa.      17 

12. Vieiras de la ría de Arousa (unidad).     6 

13. Navajas plancha al ajillo.      19 

14. Zamburiñas (unidad).       4 

15. Ostra de agua dulce (unidad).     5   

16. Gambas al ajillo.       24 

17. Arroz meloso de kokotxas y berberechos.    24 

18. Callos a la madrileña.       16 
 

19. Ensalada de queso hecho en casa con boniato.   15 

20. Asadillo de pimientos con boquerones en vinagre.   17 

21. Ensalada de tomate Dark del Maresme.    15 

22. Ensalada de aguacate.      15 

23. Espinacas gratinadas a la Crema.     13 

24. Menestra de verduras.      15 

25. Judías verdes rehogadas con ajo, jamón y patata.   13 
 

26. Tortilla guisada con almejas.      16   

27. Tortilla guisada con callos.      16 

28. Huevo frito, atún aliñado con tuétano y caviar (unidad).  19 
 

29. Salmorejo Cordobés.       10 

30. Lentejas estofadas con codillo ibérico.    13 
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Pescado s 
31. Cola de merluza a la brasa.      27   

32. Dados de merluza rebozados con salsa de chipirones.  25 

33. Cogote de merluza plancha (para 2 personas).   46   

34. Filetes de gallo rebozados.      23 

35. Lenguado a la brasa (para 2 personas).    60 

36. Rape de costa a la brasa.      27 

37. Corvina a la parrilla.       25 

38. Cogote de pez limón a la plancha.     27  

       

Carne s 
39. Steak Tartare.        28 

40. Ternera a la jardinera.       19 

41. Solomillo de vaca.       30 

42. Lomo bajo de vaca madurada.     32 

43. Lomo alto de vaca madurada (para 2 personas).   65 

44. Secreto ibérico a la parrilla.      25 

45. Albóndigas.        19 

 

Postre s 
46. Helado de leche quemada.      7.5 

47. Helado de flan Dhul.       7.5 
48. Helado de fresas naturales.      7.5 

49. Helado de azafrán y piñones.      7.5 

50. Helado de chocolate belga.      7.5 

51. Tarta de queso “fismuler”.      7.5 

52. Tarta de chocolate.       7.5 

53. Soufflé Alaska (por encargo para 2 personas).    16 

54. Cuajada con miel y nueces.      7.5 

55. Postre de naranja.       7.5 

56. Piña al ron.        7.5 

57. Natillas con galleta María.      7.5 

58. Tocino de cielo.       7.5 

59. Baba caliente con nata.      9 


