
MENÚX A T O N A D A  D E  C A L A F E L L

MENU POUR TABLE COMPLÈTE

J O U R N É E S  G A S T R O N O M I Q U E S  D E  C A L A F E L L

WWW.4RMIRAMARRESTAURANT.ES - @4RMIRAMAR_RESTAURANT

45€
P A R  P E R S O N N E

P L A T  P R I N C I P A L  A U  C H O I X
Calamar de la côte gri l lé avec “aïoli”

Entrecôte de bœuf (250g) gri l lée

B O I S S O N S
Eau osmosée 4R (0,5 l.  par personne)

&
Vin au choix (1 verre par personne)

Vin blanc: Llagrimas de Tardor - DO Montsant

Vin rosé: Curiosa - DO Penedès

Vin rouge: Vil lacreces Pruno - DO Ribera del Duero

E N T R É E
Xatonada ‘La véritable de Calafell’

TVA INCLUSE

B O I S S O N  D E  B I E N V E N U E
Vermouth “de Reus” blanc ou rouge ou verre de bière Estrella Damm

D E S S E R T  E T  C A F É
Crème catalane “maison” avec carquinyolis

o
Coulant au chocolat avec glace à la vanil le

&
Verre de cava Oriol Rosell  Brut Nature Gran Reserva
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