
MENÚX A T O N A D A  D E  C A L A F E L L

MENÚ A TAULA COMPLETA

J O R N A D E S  G A S T R O N Ò M I Q U E S  C A L A F E L L

WWW.4RMIRAMARRESTAURANT.ES - @4RMIRAMAR_RESTAURANT

45€
P E R  P E R S O N A

IVA INCLÒS

P L A T  P R I N C I P A L  A  E S C O L L I R
Calamar de Costa a la planxa amb “all iol i”

Entrecot “l lom baix” de vedella a la brasa (250 gr)

B E G U D E S
Aigua 4R ‘osmotitzada’ (0,50 l.  per persona)

&
Vi a escoll ir  (1 copa per persona)

Vi Blanc: Llàgrimes de Tardor – DO Montsant

Vi Rosat: Curiosa – DO Penedès

Vi Negre: Vil lacreces Pruno – DO Ribera del Duero

E N T R A N T
Xatonada 'L’autèntica de Calafell '

B E G U D A  D E  B E N V I N G U D A
Vermut “de Reus” blanc o negre o copa de cervesa Estrella Damm

P O S T R E S  I  C A F È
Crema catalana “casolana” amb carquinyolis

o
Coulant de xocolata amb gelat de vainil la

&
Copa de cava Oriol Rosell  Brut Nature Gran Reserva
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