JORNADES GASTRONOMIQUES CALATELL

MENIT

XATONADA DE CALAFELL

MENU A TAULA COMPLETA

BEGUDA DE BENVINGUDA

Vermut “de Reus” blanc o negre o copa de cervesa Estrella Damm

ENTRANT

Xatonada 'L’auténtica de Calafell’

PLAT PRINGIPAL A ESCOLLIR

Calamar de Costa a la planxa amb “allioli”

Entrecot “llom baix” de vedella a la brasa (250 gr)

POSTRES I CAFE:

Crema catalana “casolana” amb carquinyolis
0
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
&
Copa de cava Oriol Rosell Brut Nature Gran Reserva

BEGUDES

Aigua 4R ‘osmotitzada’ (0,50 |. per persona)
&
Vi a escollir (1 copa per persona)

Vi Blanc: Llagrimes de Tardor — DO Montsant
Vi Rosat: Curiosa — DO Penedeés

Vi Negre: Villacreces Pruno — DO Ribera del Duero

1ot
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