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MENU DEJEUNER

(du lundi au vendredi - jours ouvrables hors jours fériés)

ENTREES (au choix)

Xatonada salade traditionnelle de Calafell
Salade de tomates de saison avec oignon nouveau et ventreéche de thon
Légumes grillés avec sauce romesco
Calamars a 1’andalouse avec poivrons de Padrén
Moules de roche a la vapeur

Fricassée de coquillages a 1’ail et piment avec vinaigre de Chardonnay (+6,00 €)

PLAT PRINCIPAL ( au choix)

Fideus rossos de Calafell (min. 2 personnes)
Cbétes de porc rdties avec sauce barbecue
Carpaccio de beeuf avec copeaux de parmesan
Cuisse de poulet confite au citron et finie au grill
Pavé de saumon grillé sur lit de pommes de terre et légumes grillés
Loup de mer au four, a 1’0rio ou avec ail frit (+6,00 €)
Entrecote de beeuf “lomo bajo” grillée (300 g) (+8,00 €)

DESSERT (au choix)

Sorbet mandarine
Cheesecake maison
Crema Catalana maison

Fruits de saison

BOISSON INCLUSE

Verre de vin ou verre de biere pression Estrella Damm

Eau 4R osmosée et filtrée 0,50 L

Vin rouge : Jan Petit - AOP Costers del Segre
Vin blanc : Descomunal - AOP Rueda
Vin rosé : Curiosa - AOP Penedeés

RESERVE: 877449773 I Av. Joan de Déu, 107, 43820 Calafel / @4rmiramarcalafell
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MENU DEJEUNER

(du lundi au vendredi - jours ouvrables hors jours fériés)

ENTREES (au choix)

Xatonada salade traditionnelle de Calafell
Salade de fromage de chévre, noix et vinaigrette moutarde & miel
Légumes grillés avec sauce romesco
Calamars a 1’andalouse avec poivrons de Padroén
Moules de roche a la vapeur

Fricassée de coquillages a 1’ail et piment avec vinaigre de Chardonnay (+6,00 €)

PLAT PRINCIPAL ( au choix)

Fideus rossos de Calafell (min. 2 personnes)
Coétes de porc rdties avec sauce barbecue
Carpaccio de beeuf avec copeaux de parmesan
Cuisse de poulet rb6tie au four avec sauce aux fruits secs
Morue confite sur creme de poivrons piquillo et ses légumes
Loup de mer au four, a 1’0rio ou avec ail frit (+6,00 €)
Entrecote de beuf “lomo bajo” grillée (300 g) (+8,00 €)

DESSERT (au choix)

Sorbet mandarine
Cheesecake maison
Crema Catalana maison

Fruits de saison

BOISSON INCLUSE

Verre de vin ou verre de biere pression Estrella Damm

Eau 4R osmosée et filtrée 0,50 L

Vin rouge : Jan Petit - AOP Costers del Segre
Vin blanc : Descomunal - AOP Rueda
Vin rosé : Curiosa - AOP Penedeés

RESERVE: 877449773 I Av. Joan de Déu, 107, 43820 Calafel / @4rmiramarcalafell
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