
4R MIRAMARRES
TAURANT

CUISINE MÉDITERRA
NÉ

EN
NE

PROFITER ET SE DÉTENDRE

WWW . 4 R M I R A M A R R E S T A U R A N T . E S
@ 4 R M I R A M A R _ R E S T A U R A N T

FR



POUR COMMENCER
Pain de cristal avec tomate confite
et anchois de L'Escala (4 pcs)
.....................................................................................

Anguille fumée du Delta avec tomate maison
et pain de cristal
.....................................................................................

Salade de fromage de chèvre avec noix
et vinaigrette miel-moutarde
.....................................................................................

Salade de tomates de saison avec oignon tendre
et ventrèche de thon
.....................................................................................

Xatonada – salade traditionnelle de la région
.....................................................................................

Carpaccio de bœuf avec copeaux de parmesan
.....................................................................................

Tartare de saumon avec avocat et mangue
.....................................................................................

Plateau de fromages Portion complète 150g
Chèvre semi-affiné, brebis affiné castillan, brebis fumé et La Peral cabrales
.....................................................................................

Jambon ibérique avec pain de cristal

9,60 €

11,50 €

11,50 €

12,50 €

14,50 €

16,00 €

16,50 €

18,50 €

24,00 €

NOS ENTRÉES CHAUDES
Pommes de terre bravas 4R
.....................................................................................

Croquettes maison de poulet rôti (4 pcs)
.....................................................................................

Croquettes maison de morue (4 pcs)
.....................................................................................

Calamars à l’andalouse avec poivrons de Padrón
et mayonnaise aux agrumes
.....................................................................................

Légumes grillés avec sauce Romesco
.....................................................................................

Moules de Roca à la vapeur ou en sauce marinière
.....................................................................................

Clams ‘grilled’ or ‘marinera sauce’
.....................................................................................

Sauté de coquillages à l’"all-i-bitxo"
avec vinaigre de Chardonnay
.....................................................................................

Gambas rouges grillées (6 pcs)

7,50 €

8,80 €

8,80 €

13,50 €

16,00 €

11,50 €

17,50 €

19,50 €

21,00 €

CHEFF RECOMENDATIONS



DE LA MER À LA TABLE
Bar ‘au four’, ‘façon Orio’ ou ‘à l’ail frit’
.....................................................................................

Calamar côtier grillé avec aïoli
.....................................................................................

Turbot ‘au four’, ‘façon Orio’ ou ‘à l’ail frit’

18,50 €

21,50 €

24,50 €

RIZ MARINS - Minimum 2 personnes
Nouilles « rossejades » – les typiques de Calafell
.....................................................................................

Riz crémeux aux légumes
.....................................................................................

Fideuà aux palourdes et aïoli
.....................................................................................

Paella marine « la classique »
.....................................................................................

Riz noir avec artichaut et palourdes
.....................................................................................

Riz sec aux gambas rouges
.....................................................................................

Riz crémeux au crabe bleu 

14,50 €

16,50 €

19,50 €

20,50 €

20,50 €

26,50 €

26,50 €

OUR GRILLED MEATS
Découpe noble de porc Duroc
.....................................................................................

Entrecôte de bœuf (300g)
.....................................................................................

Filet de bœuf (250g)

18,50 €

22,50 €

26,50 €

SPECIALTIES AVAILABLE BY ORDER  24 hours in advance
Grillade de poissons et fruits de mer minimum 2 personnes
.....................................................................................

Poisson de criée
.....................................................................................

Suggestions marines du Chef, demandez-nous
.....................................................................................

Riz sec ou crémeux au homard local minimum 2 personnes

60,00€ portion

S/M

S/M

S/M



UNE TOUCHE SUCRÉE
Brioche façon pain perdu avec glace à la crème
.....................................................................................

Coulant au chocolat avec glace vanille
.....................................................................................

Gâteau au fromage maison 
.....................................................................................

Crème catalane maison avec carquinyolis
.....................................................................................

Brownie avec glace à la vanille
.....................................................................................

Coupe de glace (crème, vanille ou chocolat)
.....................................................................................

Sorbet (mandarine, mangue ou mojito)
.....................................................................................

Fruits de saison

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

4,50 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

2,50 €

2,00 €

Sauces: all i oli & romesco

Pain cristal à la tomate

Pain au levain

Portion de pain grillé

Pain sans gluten

Votre avis compte pour nous
SCANNEZ LE QR ET LAISSEZ-NOUS

VOTRE COMMENTAIRE

MERCI BEAUCOUP :)


