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PARA EMPEZAR
Pan de cristal con tomate confitado
y anchoa de L' Escala (4 uds)
.....................................................................................

Anguila ahumada del Delta con tomate casero
y pan de cristal
.....................................................................................

Ensalada de queso de cabra con nueces
y vinagreta de mostaza y miel
.....................................................................................

Ensalada de tomates de temporada
con cebolla tierna y ventresca de atún
.....................................................................................

Xatonada 'l'autèntica de Calafell'
.....................................................................................

Carpaccio de ternera con virutas de parmesano
.....................................................................................

Tartár de atun rojo con aguacate y mango
.....................................................................................

Tabla de quesos 1 Ración 150 gr
Cabra semicurado, curado de oveja castellano, ahumado de oveja y la Peral cabrales
.....................................................................................

Jamón Ibérico con pan de cristal

9,60 €

11,50 €

11,50 €

12,50 €

14,50 €

16,00 €

18,50 €

18,50 €

24,00 €

NUESTROS ENTRANTES CALIENTES
Patatas bravas 4R
.....................................................................................

Croquetas caseras de pollo asado (4 uds)
.....................................................................................

Croquetas caseras de bacalao (4 uds)
.....................................................................................

Calamares  a la andaluza con pimientos
del Padrón y mahonesa de cítricos
.....................................................................................

Parrillada de verduras con salsa Romesco
.....................................................................................

Mejillones de Roca 'al vapor' o 'salsa Marinera'
.....................................................................................

Almejas 'a la plancha' o 'salsa Marinera'
.....................................................................................

Salteado de Closca al 'all-i-bitxo'
con vinagre de vino Chardonnay
.....................................................................................

Gamba roja a la plancha ( 6 uds)

7,50 €

8,80 € / 2,20 € unidad

8,80 € / 2,20 € unidad

13,50 €

16,00 €

11,50 €

17,50 €

19,50 €

21,00 €

NUESTRAS RECOMENDACIONES



DEL MAR A LA MESA
Lubina 'al horno', 'al Orio' o 'con refrito de ajos'
.....................................................................................

Calamar de Costa a la plancha con all-i-oli
.....................................................................................

Rodaballo 'al horno', 'al Orio' o 'con refrito de ajos'

18,50 €

21,50 €

24,50 €

ARROCES MARINEROS mínimo 2 personas

Fideos 'rossos' Los típicos de Calafell
.....................................................................................

Arroz meloso de verduras
.....................................................................................

Fideuá con almejas y 'all-i-oli'
.....................................................................................

Paella marinera 'La Clásica'
.....................................................................................

Arroz negro con alcachofa y almejas
.....................................................................................

Arroz seco de gamba roja
.....................................................................................

Arroz caldoso de cangrejo azul 

14,50 €

16,50 €

19,50 €

20,50 €

20,50 €

26,50 €

26,50 €

NUESTRAS CARNES A LA PARRILLA
Secreto de cerdo con parmentier de patata y verduras a la brasa
.....................................................................................

Entrecot de 'lomo bajo' de ternera a la parrilla (250 grs)
.....................................................................................

Solomillo de ternera (250 grs)

18,50 €

22,50 €

26,50 €

ESPECIALIDADES POR ENCARGO  pedir con 24 hrs antelación
Parrillada de pescado y marisco - mínimo 2 personas
.....................................................................................

Pescado de lonja
.....................................................................................

Sugerencias marineras del Cheff - preguntanos
.....................................................................................

Arroz seco o caldoso de Bogavante nacional de lonja

60,00 € pp

S/M

S/M

S/M



A NADIE LE AMARGA UN DULCE
Torrija de brioche con helado de nata
.....................................................................................

Coulant de chocolate con helado de vainilla
.....................................................................................

Tarta de queso casera 
.....................................................................................

Crema catalana 'casera' con carquiñolis
.....................................................................................

Brownie con helado de nata
.....................................................................................

Copa de helado (nata, vainilla o chocolate)
.....................................................................................

Sorbete ( Mandarina, mango o mojito )
.....................................................................................

Fruta de temporada

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

4,50 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

2,50 €

2,00 €

Salsas : all-i-oli & romesco

Ración Pan de cristal con tomate

Ración Pan de masa madre

Extra ración tostaditas

Pan Sin glutén

Tu opinión nos importa
ESCANEA EL QR Y DEJANOS TU COMENTARIO

MUCHAS GRACIAS :)


