JOURNEES GASTRONOMIQUES DE CALAFELL

MENIT

XATONADA DE CALAFELL

MENU POUR TABLE COMPLETE

BOISSON DE BIENVENUE

Vermouth “Mir6” blanc ou rouge ou verre de biére Estrella Damm

APERITIF OFFERT

Apéritif du Chef par Rosendo Caelles

ENTREE

Xatonada ‘La véritable de Calafell’

PLAT PRINGIPAL AU GHOIX

Calamar de la cote grillé avec “aioli”

Entrec6te de boeuf (300g), “basse cbte
maturée 30 jours”, grillée

DESSERT ET CAFE

Créme catalane “maison” avec carquinyolis
o)
Coulant au chocolat avec glace a la vanille
&
Verre de cava Oriol Rosell Brut Nature Gran Reserva

BOISSONS

Eau osmosée 4R (0,5 |. par personne)
&
Vin au choix (1 verre par personne)

Vin blanc: Llagrimas de Tardor - DO Montsant

Vin rosé: Curiosa - DO Penedés

Vin rouge: Villacreces Pruno - DO Ribera del Duero

1ot

PAR PERSONNE

TVA INCLUSE
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