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PER COMENÇAR
Pa de vidre amb tomàquet confitat
i anxova de L'Escala (4 u.)
.....................................................................................

Anguilla fumada del Delta amb tomàquet casolà
i pa de vidre
.....................................................................................

Amanida de formatge de cabra amb nous
i vinagreta de mostassa i mel
.....................................................................................

Amanida de tomàquets de temporada
amb ceba tendra i ventresca de tonyina
.....................................................................................

Xatonada 'l'autèntica de Calafell'
.....................................................................................

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà
.....................................................................................

Tàrtar de salmó amb alvocat i mango
.....................................................................................

Taula de formatges 1/2 Ració 100 gr
Brie cremier, Maó semi, madurat d'ovella Ossau Iraty i gorgonzola cremós
.....................................................................................

Taula de formatges 1 Ració 150 gr
Cabra semicurat, curat d'ovella castellà, fumat d'ovella i la perera cabrals
.....................................................................................

Pernil Ibèric amb pa de vidre

9,60 €

11,50 €

11,50 €

12,50 €

14,50 €

16,00 €

16,50 €

12,50 €

18,50 €

24,00 €

ELS NOSTRES ENTRANTS CALENTS
Patates braves 4R
.....................................................................................

Croquetes casolanes de pollastre rostit (4 u.)
.....................................................................................

Croquetes casolanes de bacallà (4 uts)
.....................................................................................

Calamars a l'andalusa amb pebrots del Padrón
i maionesa de cítrics
.....................................................................................

Graellada de verdures amb salsa Romesco
.....................................................................................

Musclos de Roca 'al vapor' o 'salsa Marinera'
.....................................................................................

Cloïsses 'a la planxa' o 'salsa Marinera'
.....................................................................................

Saltat de Closca a l'all-i-bitxo
amb vinagre de vi Chardonnay
.....................................................................................

Gamba vermella a la planxa (6 u.)

7,50 €

8,80 €

8,80 €

13,50 €

16,00 €

11,50 €

17,50 €

19,50 €

21,00 €



DEL MAR A LA TAULA
Llobarro 'al forn', 'al Orio' o 'amb refregit d'alls'
.....................................................................................

Calamar de Costa a la planxa amb all-i-oli
.....................................................................................

Rodaballo 'al forn', 'al Orio' o 'amb refregit d'alls'
.....................................................................................

Graellada de peix i marisc
Demanar amb 24 hrs antelació (mínim 2 racions)
.....................................................................................

Peix de llotja - demanar amb 24 hrs antelació
.....................................................................................

Suggeriments mariners del Cheff (per encàrrec), pregunteu-nos

18,50 €

21,50 €

24,50 €

60,00 €
ració

S/M

S/M

ARROSSOS MARINERS mínim 2 persones

Fideus rossos Els típics de Calafell
.....................................................................................

Arròs melós de verdures
.....................................................................................

Fideuà amb cloïsses i 'all-i-oli'
.....................................................................................

Paella marinera 'La Clàssica'
.....................................................................................

Arròs negre amb carxofa i cloïsses
.....................................................................................

Arròs sec de gamba vermella
.....................................................................................

Arròs caldós de cranc blau 
.....................................................................................

Arròs sec o caldós de Llamàntol nacional de llotja
(per encàrrec) - demanar amb 24 hrs antelació

14,50 €

16,50 €

19,50 €

20,50 €

20,50 €

26,50 €

26,50 €

S/M

LES NOSTRES CARNS A LA GRAELLA
Secret de porc Duroc
.....................................................................................

Entrecot de vedella madurat 30 dies 'llom baix' (300 grs)
.....................................................................................

Filet de vedella (250 grs)

18,50 €

22,50 €

26,50 €



A NINGÚ NO LI AMARGA UN DOLÇ
Torrija de brioix amb gelat de nata

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Pastís de formatge casolà 

Crema catalana 'casolana' amb carquinyolis

Copa de gelat (nata, vainilla o xocolata)

Sorbet (Mandarina, mango o mojito)

Fruita de temporada

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

4,50 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

2,50 €

2,00 €

Salses : all-i-oli & romesco

Ració Pa de vidre amb tomàquet

Ració Pa de massa mare

Extra ració torradetes

Pa Sense gluten

La teva opinió ens importa
ESCANEJA EL QR I DEIXA'NS EL TEU COMENTARI

MOLTES GRÀCIES :)


