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MENU DEJEUNER

(du lundi au vendredi - jours ouvrables hors jours fériés)

APERITIF DE BIENVENUE
Apéritif du chef by Rosendo Caelles

ENTREES ( au choix)

Xatonada salade traditionnelle de Calafell
Salade de fromage de chévre, noix et vinaigrette moutarde & miel
Gaspacho andalou facon 4R
Légumes grillés avec sauce romesco
Calamars a 1’andalouse avec poivrons de Padroén
Moules de roche a la vapeur

Fricassée de coquillages a l’ail et piment avec vinaigre de Chardonnay (+6,00 €)

PLAT PRINCIPAL ( au choix)

Fideus rossos de Calafell (min. 2 personnes)
Cotes de porc rdties avec sauce barbecue
Carpaccio de beeuf avec copeaux de parmesan
Cuisse de poulet confite au citron et finie au grill
Pavé de saumon grillé sur lit de pommes de terre et légumes grillés
Loup de mer au four, a 1’0Orio ou avec ail frit (+6,00 €)

Entrecdte de beeuf “lomo bajo” maturée 30 jours grillée (300 g) (+8,00 €)

DESSERT (au choix)

Gateau brownie
Sorbet mandarine
Cheesecake maison
Crema Catalana maison

Fruits de saison

Café : expresso, noisette ou infusion
Boisson et pain (1 pc)

Eau osmosée 4R 0.5 1t

25,00€

RESERVE: 877449773 I Av. Joan de Déu, 107, 43820 Calafel / @4rmiramarcalafell
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MENU DEJEUNER

(du lundi au vendredi - jours ouvrables hors jours fériés)

APERITIF DE BIENVENUE
Apéritif du chef by Rosendo Caelles

ENTREES ( au choix)

Xatonada salade traditionnelle de Calafell
Salade de tomates de saison avec oignon nouveau et ventreche de thon
Gaspacho andalou facon 4R
Légumes grillés avec sauce romesco
Calamars a 1’andalouse avec poivrons de Padroén
Moules de roche a la vapeur

Fricassée de coquillages a l’ail et piment avec vinaigre de Chardonnay (+6,00 €)

PLAT PRINCIPAL ( au choix)

Fideus rossos de Calafell (min. 2 personnes)
Cotes de porc rdties avec sauce barbecue
Carpaccio de beeuf avec copeaux de parmesan
Cuisse de poulet rotie au four avec sauce aux fruits secs
Morue confite sur creme de poivrons piquillo et ses légumes
Loup de mer au four, a 1’0Orio ou avec ail frit (+6,00 €)

Entrecdte de beeuf “lomo bajo” maturée 30 jours grillée (300 g) (+8,00 €)

DESSERT (au choix)

Gateau brownie
Sorbet mandarine
Cheesecake maison
Crema Catalana maison

Fruits de saison

Café : expresso, noisette ou infusion
Boisson et pain (1 pc)

Eau osmosée 4R 0.5 1t

25,00 €

RESERVE: 877449773 I Av. Joan de Déu, 107, 43820 Calafel / @4rmiramarcalafell
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