


Fra

STARTERS/ENTREES
TUNA TRILOGY: 28¢€
MATURED, O-TORO, AKAMI
Trilogie de thon : matucé,

o-toro, akami

OYSTERS FINE CLAIRE N<°1 5¢€
Huitres Fine Claire N°21

SOFT SHELL CRAB 22¢€
AND "ONSEN" EGG

Crabe & carapace molle

et euf « onsen »

HANDCRAFTED PORK GYOZAS 12¢€
Gyozas au porc Taits
a la main

WAGYU AND MUSHROOMS 16¢€
GYOZAS

Gyozas au wagyu et
champignons

BLACK COD GYOZAS 16€
Gyozas au morue charbonniécre
TUNA TARTAR 28¢€
Tartar de thon

MARINATED MACKEREL 14¢€
AND SMOKE

Maquereau mariné et fTumé

MISO SOUP 7€
Soupe miso

CLASSTC CHAWANMUSHTI 16€
Chawanmushi classique

CLAMS IN SAKE 16€
Palourdes au sake

included

ENG V.A.T
T.V.A. dncluse

SIDES/ACCOMPAGNEMENTS

GOHAN
Rice bowl / Bol de iz

ENSALADA WAKAME
Wakame + gomae sauce

NASU DENGAKU
Eggplant / Aubergine

TEMPURA & KARAAGH

VEGETABLE TEMPURA
Tempura de légumes

PRAWNS TEMPURA
Tempura de crevettes

FREE - RANGE CHICKEN
KARAAGE
Karaage de poulet
fermiec

ROLLS

MAKT NEGITORO: TUNA
Hosomaki de Tthon

UNAGI TEMPURA
URAMAKTI : EEL
Uramaki d’'anguille

SAKE URAMAKT:
SALMON ECO
Uramakid saumon eco

MAGURO FUTOMAKT:
SPICY TUNA
Futomaki de thon épicé

7€

7€

7€

14€

18¢€

14€

14€

18¢€

14¢€

18¢€

SASHIMT

SASHIMI MORIAWASE 38¢€
Toro, Akami, Sake &
Hirtamasa

CRUSTACEANS® SASHIMI 28%€
Sashimi de crustacés
3 varieties /
3 variétés
35¢€
CHEF’*S SASHIMI
Sashimi du xeT
4 varieties /
4 variétés

NIGIRIS

NIGIRI MORIAWASE 32€
4 VARIETIES / 8 PIECES
Hotate, Sake, Akami &

Ebi

CHEF’'S NIGIRIS 35€
Nigiris du xef

4 varieties /

4 variétés

TORO NIGIRIS: 12 €
TUNA BELLY

Nigiris de

ventre de thon

WAGYU NIGIRIS 16€
Nigiris de wagyu

RED MULLET OSHI-ZUSHTI 19¢€
Rouget oshi-zushdi

EVERY DAY WE HAVE A NEW
SELECTION OF MARKET NIGIRI &
SASHIMI, ASK ABOUT THEM.

Chaogue JourL, nNnous rLecevons
une nouvelle sélection de
Nnigiri du marché, n'hésitez
pas a les demandecr.

MOCHIS 6.

COULANT MATCHA 9.

RTCE ICE CREAM
Coulant matxa
glace au iz

HANAMI: SPRINGTIME 9.

DESSERTS
Desserts printanilecs

ROBATA & PLUS

FREE - RANGE CHICKEN
YAKITORTI
Yakitori au poulet
fTermier

TARA: MISO COD
Morue charbonniecre
miso

KAMATORO TATAKI
Tataki de Kamatoro

OCTOPUS SUNOMONO
Poulpe Sunomono

UNAGI KABAYAKTI:
EEL &« RICE
Anguille & riz

WAGYU MIYAZAKTI A5
Wagyu Miyazaki A5

PRAWNS YAKISOBA
Yakisoba de crevettes

PORK RIBS

36 HOURS MITARASHI
Cbtes de porc

36 heures mitarashi

GYUDON, BEEF & RICE
Gyudon, beuf et riz

SQUID YAKIMESHI
Yakimeshi de calmac

KOMBU JIME TURBOT
Kombu Jime turbot

DESSERTS

KASUTERA WITH STISHO 9.

ICE CREAM
Kasutera avec glace
au sisho

CHEESECAKE WITH 9.

WHISKEY ICE CREAM
Gdteau au fTromage
avec glace au whiskey

18¢€

38¢€

36¢€

26€

32¢€

78¢€

28¢€

32¢€

28¢€

26€

31€

5€

5€
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