
MENÚ DE NAVIDAD

Se servirá el menú únicamente para mesa completa

APERITIVOS

Vieira gallega al Cava
Mejillones y berberechos al Gin Tonic

Gamba de cristal a la andaluza

ENTRANTE

Nuestra “escudella” de Navidad (sopa tradicional catalana)

PRIMER PLATO

Dados de foie mi-cuit con gelées de frutas y tostaditas
o

Cabrito relleno de txangurro (centollo)

PLATO  PRINCIPAL

Dorada al horno rellena con duxelle de gamba
o

Parrillada de pescado
(merluza, rodaballo, rape, calamar, gamba, cigala y navajas)

Suplemento de 18 € p/p
o

Perdiz de caza estofada con hatillo de col
o

Pluma de cerdo ibérico a la parrilla con puré de patata
y reducción de Pedro Ximénez

POSTRE

Tronco de Navidad “El Tió”

Café o infusiones

Turrones y barquillos

Aguas minerales

BODEGA

No incluida en el precio (Carta de vinos a disposición)
 

  76,00 €  IVA  Incluido


