N

HOTEL

MAS TAPIOLAS

COUNTRY LODGE

MENU DE NAVIDAD

APERITIVOS

Vieira gallega al Cava
Mejillones y berberechos al Gin Tonic
Gamba de cristal a la andaluza

ENTRANTE

Nuestra “escudella” de Navidad (sopa tradicional catalana)

PRIMER PLATO

Dados de foie mi-cuit con gelées de frutas y tostaditas
o
Cabirito relleno de txangurro (centollo)

PLATO PRINCIPAL

Dorada al horno re//ena con duxelle de gamba

Parrillada de pescado
(merluza, rodaballo, r /oe calamar, gamba, cigala y navajas)
Suple mento de 18 € p/p

Perdiz de caza estofada con hatillo de col
o
Pluma de cerdo ibérico a la parrilla con puré de patata
y reduccion de Pedro Ximénez

POSTRE

Tronco de Navidad “El Tic”
Café o infusiones
Turrones y barquillos

Aguas minerales

BODEGA

No incluida en el precio (Carta de vinos a disposicion)

76,00 € |VA Incluido

Se servird el menu dnicamente para mesa completa



